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Chiedete la Carta dedicata alla selezione di vini al bicchiere 
al nostro Wine Specialist.

Insieme sceglierete l’abbinamento perfetto
con i piatti creati dai nostri Chef:

vini del territorio o nuove scoperte da tutto il mondo.
Lasciatevi ispirare!

Ask our Wine Specialist
for the Wine by the Glass menu.

Together, you will find the perfect pairing
for the dishes created by our Chefs:

local wines or new discoveries from around the world.
Let yourself be inspired!
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SPUMANTI
“Viva il vino spumeggiante nel bicchiere scintillante come il riso dell’amante;  

mite infonde il giubilo!” Turiddu-Cavalleria Rusticana

SPARKLING WINES 
“Long live the sparkling wine in the shining glass, like a lover’s laughter;

it gently brings joy!“ Turiddu-Cavalleria Rusticana

Oltrepò  Pavese 

CASEO “530” Pinot Nero Brut Rosè Metodo Classico 
Millesimato

2018 € 39

Pinot Nero

12,50%

“470” Pinot Nero Brut Metodo Classico  
Millesimato

2018 € 34

Pinot Nero

12,50%

“410” Chardonnay Brut Metodo Classico  
Millesimato

2019 € 29

Chardonnay

12,50%

Pinot Nero Brut € 25

Pinot Nero 

12,00%

  Pinot Nero Brut Rosè  € 25

Pinot Nero 

12,00%

Prosecco

SPAGNOL “Quindici16”, Conegliano Valdobbiadene  
Prosecco Extra Brut DOCG 

€ 26

Glera

11,50%
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SPAGNOL “Rive di Solighetto”, Conegliano Valdobbiadene 
Prosecco Brut DOCG 

€ 25

Glera

11,50%

Veneto

ACQUAVIVA “Principium” Brut Rosé  € 29

Molinara, Corvinone 

12,00%

“Novum” Metodo Classico Nature  € 39

Molinara, Corvinone 

12,50%

CANOSO “Lento” Durello Metodo Classico Millesimato € 39

Durella

12,50%

“Mossa” Spumante Brut € 24

Garganega 

12,00%

CORTE QUAIARA “Cuvèe Saccomani-Veneri” Metodo Classico 2008 € 89

Pinot Nero, Chardonnay

12,50%

LE GUAITE DI NOEMI “Diverso” Durello Metodo Classico Brut € 29

Durella

11,50%

ZENATO Lugana Brut Metodo Classico Millesimato DOC   € 29

Trebbiano

12,50%

Piemonte

CONTRATTO “Special Cuvèe” Pas Dosè, Alta Langa DOCG € 99

Pinot Nero, Chardonnay

12,50%
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CONTRATTO Blanc de Blancs, Alta Langa DOCG € 54

Chardonnay

12,50%

G.D. VAJRA “Nostra Signora della Neve” Spumante Extra 
Brut Rosè

€ 32

Nebbiolo, Pinot Nero

12,00%

Friuli Venezia Giulia

LIS NERIS “Dom Jurosa” Brut € 39

Chardonnay 

12,50%

Toscana

FRESCOBALDI “Leonia” Brut Millesimato, Pomino DOC € 49

Chardonnay, Pinot Nero 

12,50%

Basilicata

PATERNOSTER  “Assensi” Falanghina Brut € 26

Falanghina 

11,50%

Sicilia

FIRRIATO “Gaudensius” Pas Dosè, Terre Siciliane IGT € 42

Nerello Mascarese 

12,50%

“Gaudensius” Blanc de Blancs, Terre Siciliane 
IGT

1,5lt € 79

Carricante

12,50%
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Franciacorta

BELLAVISTA “Gran Cuvée” Satèn, Franciacorta DOCG € 59

Chardonnay 

12,50%

“Teatro alla Scala” Brut, Franciacorta DOCG € 59

Chardonnay, Pinot Nero 

12,50%

BERLUCCHI “61” Satèn, Franciacorta DOCG  € 39

Chardonnay 

12,50%

“61” Extra Brut, Franciacorta DOCG € 39

Chardonnay, Pinot Nero  1,5 lt € 79

12,50%

“Cuvée Franco Ziliani”, Franciacorta Riserva 
DOCG

2008 € 219

1,5 lt - 2008 € 439

Chardonnay

12,50%

“Palazzo Lana” Satèn, Franciacorta Riserva 
DOCG 

2011 € 89

Chardonnay 

12,00%

“Palazzo Lana Extreme” Extra Brut, Franciacorta 
Riserva DOCG

2013 € 119

Pinot Nero 

12,50%

CA’ DEL BOSCO “Annamaria Clementi”, Franciacorta Riserva 
DOCG 

2016 € 159

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco  2015 € 169

13,00% 2011 € 189

2010 € 199

2009 € 209
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CA’ DEL BOSCO “Vintage Collection”, Franciacorta Satèn DOCG  2019 € 79

Chardonnay, Pinot Bianco 

12,50%

“Vintage Collection”, Franciacorta Dosage Zero 
DOCG 

2019 € 79

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco 

12,50%

“Cuvée Prestige”, Franciacorta DOCG  € 49

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco  1,5 lt € 99

12,50%

“Cuvée Prestige” Rosè, Franciacorta DOCG € 59

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco 

12,50%

LA TORRE Satèn, Franciacorta DOCG € 26

Chardonnay 1,5 lt € 56

12,50%

Satèn Millesimato, Franciacorta DOCG € 29

Chardonnay

12,50%

“Riserva Corsini Marco” Extra Brut, Franciacorta 
DOCG

€ 42

Pinot Nero, Chardonnay

12,50%

MONTEROSSA “Cabochon” Brut, Franciacorta DOCG  € 89

Chardonnay, Pinot Nero 

12,00%

“Sansevè” Satèn, Franciacorta DOCG € 39

Chardonnay

12,50%
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Trentino

ALBINO ARMANI “Clè” Dosaggio Zero, Trento DOC € 32

Chardonnay, Pinot Nero

12,00%

ALTEMASI Brut Millesimato, Trento DOC  € 39

Chardonnay  1,5 lt € 79

12,50%

Brut Rosè, Trento DOC € 39

Chardonnay, Pinot Nero

12,50%

Blanc de Noirs Brut, Trento DOC  € 49

Pinot Nero 

12,50%

“Riserva Graal” Brut, Trento DOC  2014 € 79

Chardonnay, Pinot Nero 

12,00%

DORIGATI “Methius” Brut Riserva, Trento DOC 2018 € 69

Chardonnay, Pinot Nero 2016 € 79

13,00% 1,5 lt - 2016 € 159

FERRARI “Giulio Ferrari” Riserva del Fondatore, Trento 
DOC 

2012 € 224

2010 € 239

Chardonnay  1,5 lt - 2010 € 479

12,50%

“Riserva Lunelli”, Trento DOC  € 99

Chardonnay

12,50%

“Perlè Rosè” Brut Riserva, Trento DOC  € 69

Pinot Nero, Chardonnay 

12,50%
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FERRARI “Perlè Bianco” Riserva, Trento DOC  € 69

Chardonnay  1,5lt € 139

12,50%

“Perlè Nero” Riserva, Trento DOC  € 79

Pinot Nero  1,5lt € 159

12,50%

“Perlè Zero” Riserva, Trento DOC  € 79

Chardonnay

12,50%

MARCHESI GUERRIERI  
GONZAGA

“Riserva Privata” Brut Millesimato, Trento DOC 2017 € 59

Chardonnay

12,50%

ROENO “Dekatos” Brut Nature, Trento DOC 2013 € 59

Chardonnay

12,50%

ROMANESE Lagorai Dosaggio Zero Riserva “Affinamento 
Subacqueo”, Trento DOC 

€ 96

Chardonnay

12,50%
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CHAMPAGNE
“Lo Champagne, se si ha tempo per ascoltarlo, fa lo stesso rumore, 

nella sua schiuma e nelle sue bollicine, del mare sulla sabbia.” 
Max Jacob

CHAMPAGNE 
“Champagne, if you take the time to listen, makes the same sound
–in its foam and its bubbles– as the sea on the sand” Max Jacob

Lo Chef in abbinamento consiglia cruditè di pesce, acciughe, pesce di mare e carni delicate. 

The Chef suggests pairings with seafood crudités, anchovies, fresh sea fish, and delicate meats
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Vallèe de la Marne

A. BERGÈRE “38.40” Extra Brut Blanc de Blancs Grand Cru 
AOC

€ 149

Chardonnay

12,00%

“Les Clos” Extra Brut AOC € 129

Pinot Meunier

12,00%

“Les Vignes de Nuit” Extra Brut AOC € 129

Chardonnay

12,00%

Brut Nature Blanc de Blancs AOC € 79

Chardonnay

12,00%

Brut Millesimè AOC 2010 € 89

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%

Reserve Brut AOC € 69

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%

Extra Brut Blanc de Blancs Grand Cru AOC € 99

Chardonnay

12,00%

AYALA Brut Majeur AOC € 89

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%

Brut Nature AOC € 99

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%
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BOLLINGER “R.D.” Extra Brut AOC 2008 € 560

Chardonnay, Pinot Nero

12,00%

“La Grande Année” Brut AOC 2015 € 209

Pinot Nero, Chardonnay  2014 € 219

12,00%

“B13” Blanc de Noirs AOC 2013 € 169

Pinot Nero 

12,00%

“PN TX17” Blanc de Noirs AOC 2017 € 159

Pinot Nero 

12,50%

Special Cuvée AOC € 109

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier  1,5 lt € 229

12,00%

Rosè Brut AOC € 139

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Nero

12,00%

COLLET Brut AOC € 69

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%

DOM PERIGNON “Dom Perignon”, Epernay AOC 2013 € 349

Chardonnay, Pinot Nero  2012 € 369

12,50% 2010 € 389

“Dom Perignon” Vintage Luminous, Epernay 
AOC

1,5 lt - 2010 € 890

Chardonnay, Pinot Nero 

12,50%

GASTON BURTIN Brut AOC € 59

Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Nero

12,50%
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GASTON BURTIN Brut Vintage AOC 2014 € 79

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier

12,50%

GOSSET “Grande Réserve” Brut AOC  € 109

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier 

12,00%

“Grand Millesimé” Brut AOC 2012 € 139

Chardonnay, Pinot Noir  2006 € 169

12,00%

Brut Blanc De Blancs, Ay AOC € 129

Chardonnay 

12,00%

JACQUESSON “Cuvee 743” Brut Nature AOC € 129

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier

12,50%

LAHERTE FRERES “Ultradition” Extra Brut AOC € 79

Pinot Meunier, Chardonnay, Pinot Nero

12,50%

Brut Nature Blanc de Blancs AOC € 89

Chardonnay

12,50%

“Les Longes Voyes” Extra Brut Blanc de Noirs 
AOC

€ 149

Pinot Nero

12,50%

“Les Grandes Crayeres” Extra Brut Blanc de 
Blancs AOC

€ 149

Chardonnay

12,50%

“Les Vignes d’Autrefois” Extra Brut Blanc de 
Noirs AOC

€ 149

Pinot Meunier

12,50%
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LOUIS ROEDERER “Cristal”, Reims AOC 2015 € 310

Pinot Nero, Chardonnay  2014 € 320

12,50% 2012 € 350

Brut Collection, Reims AOC € 109

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier  1,5 lt € 219

12,50%

Rosè Brut Millesimè AOC 2014 € 159

Pinot Nero, Chardonnay

12,00%

PERRIER JOUET “Belle Epoque” Brut AOC € 239

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier 

12,50%

Grand Brut, Epernay AOC € 109

Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay 

12,00%

Blanc de Blancs, Epernay AOC € 129

Chardonnay 

12,00%

Brut Blason Rosè, Epernay AOC € 109

Pinot Nero, Pino Meunier, Chardonnay

12,00%

PIERRE GOBILLARD Brut Authentique AOC € 59

Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier 1,5lt € 129

12,50%

Blanc de Blancs Premier Cru AOC € 79

Chardonnay

12,50%

Blanc de Noirs Premier Cru AOC € 79

Pinot Nero 

12,00%
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PIERRE GOBILLARD Rosé Premier Cru AOC € 79

Chardonnay, Pinot nero,  Vino rosso  
di Champagne

12,50%

Côte des Blancs

DHONDT-GRELLET “Les Terres Fines” Extra Brut Blanc de Blancs 
Premier Cru AOC

€ 139

Chardonnay 

12,00%

DOYARD “Cuvée Vendemiaire” Brut Blanc de Blancs
Premier Cru AOC

€ 89

Chardonnay 

12,50%

LAURENT-PERRIER “Grand Siècle” Grand Cuvée, Brut Interation 
n°26 AOC

€ 259

Chardonnay, Pinot Nero

12,00%

“Grand Siècle” Grand Cuvée, Brut AOC € 239

Chardonnay, Pinot Nero

12,00%

Brut Millesimè AOC € 109

Chardonnay, Pinot Nero

12,00%

“La Cuveé” Brut AOC € 69

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%

WARIS LARMANDIER “Particules Crayeuses” Extra Brut Grand Cru 
AOC

€ 79

Chardonnay

12,00%
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Montagne de Reims

ARMAND DE BRIGNAC “Gold” Brut AOC € 390

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,50%

BENOIT LAHAYE Brut Nature Grand Cru AOC € 99

Pinot Nero, Chardonnay

12,50%

BERECHE ET FILS “Mailly” Extra Brut Grand Cru AOC 2014 € 269

Pinot Nero

12,50%

Brut Reserve AOC € 99

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,50%

CHARTOGNE-TAILLET
“Cuvée Sainte Anne” Brut AOC € 79

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,50%

“Cuvée Sainte Anne” Extra Brut AOC € 89

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,50%

DOMAINE DE MARZILLY “Ullens M” Blanc de Noirs AOC € 139

Pinot Meunier

12,50%

FREDERIC SAVART “L’Ouverture” Extra Brut Premier Cru AOC € 109

Pinot Nero

12,50%

HENRIOT “Cuvée Hemera” Brut Grand Cru, Reims AOC 2006 € 239

Chardonnay 

12,00%
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HENRIOT “Cuvée 38” Blanc de Blancs Grand Cru AOC 1,5 lt € 859

Chardonnay 

12,00%

Brut Cuvée Blanc de Blancs AOC € 109

Chardonnay 

12,00%

Brut Souverain, Reims AOC € 79

Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay 1,5 lt € 160

12,00%

Rosè Brut, Reims AOC € 99

Pinot Nero

12,00%

KRUG “Grande Cuvée” Brut, Reims AOC € 390

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier 

12,00%

NICOLAS FAUILLATTE “Reserve Exclusive” Brut AOC € 59

Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay

12,50%

“Reserve Exclusive” Extra Brut AOC € 64

Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay

12,50%

PHAL B. DE BEAUFORT “Expression” Brut Millesime Bouzy Grand Cru 
AOC

€ 109

Pinot Nero, Chardonnay

12,00%

“Harmonie” Brut Rosè Millesime Bouzy Grand 
Cru AOC

€ 109

Chardonnay, Bouzy Rouge

12,50%
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PIERRE PAILLARD “Les Parcelles” Extra Brut Bouzy Grand Cru AOC € 99

Pinot Nero, Chardonnay

12,50%

PIPER HEIDSIECK “Rare” Brut Millesime AOC 2013 € 289

Chardonnay, Pinot Nero

12,00%

ROGER COULON “Les Haut Partas” Extra Brut Blanc de Blancs 
Grand Cru AOC

2014 € 139

Chardonnay

12,00%

Extra Brut Millesime Blanc de Noirs Premier 
Cru AOC

2011 € 179

Pinot Nero, Pinot Meunier

12,00%

Rosè Premier Cru AOC € 129

Pinot Meunier

12,00%

RUINART Brut AOC € 79

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Meunier

12,50%

Brut Blanc de Blancs AOC € 109

Chardonnay

12,50%

Brut Rosè AOC € 109

Chardonnay, Pinot Nero

12,50%

VILMART & CIE “Grand Reserve” Brut Premier Cru AOC € 84

Pinot Nero, Chardonnay

12,50%
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CRÉMANT
“Il Crémant, come uno Champagne in miniatura, cattura l’eleganza delle bollicine 

con una freschezza vibrante e un tocco di classe. Dalla tradizione del metodo classico, 
è il piacere frizzante che sa sorprendere senza compromettere la qualità.”

“Crémant, like a miniature Champagne, captures the elegance of bubbles 
with vibrant freshness and a touch of class. Made with the traditional method, 

it’s a sparkling pleasure that delights without compromising on quality.”

DOMAINE ROBERT ROTH “Brut de Gres” Cremant D’Alsace € 32

Pinot Blanc, Auzxerrois

12,50%

PHILIPPE PACALET Bulles € 69

Aligoté, Pinot Noir

13,00%
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MAPPA DEI VINI ITALIANI
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LA VALPOLICELLA

Le Valli della Valpolicella: un unico territorio, tanti stili diversi

VALPOLICELLA CLASSICA

San Pietro in Cariano Ai piedi del monte, chiude a Sud la Valpolicella classica. 
Vini morbidi, con la marasca che li caratterizza, sono la sintesi della 
zona maggiormente pianeggiante del territorio 

At the foot of the hills, the southernmost part of Valpolicella Classica. 
Soft wines, with the morello cherry that characterizes them, are the 
synthesis of the flattest area of the territory

Sant’Ambrogio La vallata più vicina al Lago di Garda, clima mite e brezze da Nord 
portano a dei vini caldi, aromatici, austeri ed eleganti

The closest valley to Lake Garda, mild climate and breezes from the 
north lead to warm, aromatic, austere and elegant wines

Fumane Una della Valli più strette e fresche del territorio, ci propone dei vini 
di buona acidità, ottima beva e longevità

One of the narrowest and freshest valleys in the area, it offers us wines 
of good acidity, excellent drinking and longevity

Marano Qui il Toar e le Marogne fanno da padrone. Vini di grande eleganza 
e con ottima sapidità 

Here the “Toar” and the “Marogne” are the masters. Wines of great 
elegance and excellent sapidity 
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Negrar La più caratteristica tra le valli della zona classica. Vini di carattere e 
tipicamente austeri

The most characteristic of the valleys of the classic area. Wines of 
character and typical austerity

VALPANTENA

Valpantena Zona di grande escursione termica ci dà vini delicati, freschi e di 
grande piacevolezza alla beva

An area with a large temperature range gives us delicate, fresh wines 
that are very pleasant to drink

VALPOLICELLA ORIENTALE

Mezzane La prima valle di questo territorio, vini intensi, dinamici, fruttati e 
con una vena erbacea

The first valley of this territory, intense, dynamic, fruity wines with a 
herbaceous vein

Illasi Qui troviamo un suo stile specifico che cerca vini strutturati, longevi 
e di grande carattere 

Here we find his own specific style that seeks out structured,
long-lived wines with great character

Val D’Alpone La zona più orientale. Qui troviamo terreni di origine vulcanica e 
calcarea che danno origine a vini eleganti, minerali e di grande 
armonia

The easternmost area. Here we find soils of volcanic and calcareous 
origin that give rise to elegant, mineral and harmonious wines



25

Valpolicella Classica - San Pietro in Cariano

BEGALI Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2021 € 27

Corvina, Rondinella

13,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019 € 59

Corvina, Rondinella  2013 € 94

15,50% 2006 € 99

2000 € 109

“Monte Ca’ Bianca” Amarone della Valpolicella 2013 € 99

Classico DOCG 2012 € 99

Corvina, Rondinella 2005 € 149

15,50%

BRIGALDARA Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2006 € 129

Corvina, Rondinella, Corvinone

16,00%

CORTE ODORICO Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2015 € 59

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara

15,50%

FARINA “Alessandro”  Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2020 € 24

Corvina, Rondinella, Molinara

13,50%

“Monte Corna” Ripasso Valpolicella Classico 
Superiore DOC

2021 € 27

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2021 € 59

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara,
Oseleta, Turchetta

15,00%
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FARINA “Mezzadro alla Fontana” Amarone della
Valpolicella Classico Riserva DOCG

2011 € 199

Corvina, Rondinella, Molinara, Croatina

16,50%

LE CALENDRE Valpolicella Classico DOC 2021 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara,              
Altri tipici

13,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2020 € 66

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

16,00%

MANARA “ValPolesela” Valpolicella Classico DOC 2022 € 19

Corvina, Rondinella, Altri vitigni autoctoni

12,50%

“Vecio Belo” Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2021 € 24

Corvina, Rondinella, Dindarella,
Altri vitigni autoctoni

13,50%

“Le Morete” Ripasso Valpolicella Classico
Superiore DOC

2021 € 27

Corvina, Rondinella, Altri vitigni autoctoni

14,00%

“Corte Manara” Amarone della Valpolicella 
Classico DOCG

2020 € 59

Corvina, Rondinella, Altri vitigni autoctoni

16,00%

NICOLIS “Seccal” Ripasso Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2019 € 29

Corvina, Rondinella, Croatina, Molinara

13,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019 € 69

Corvina, Rondinella, Croatina, Molinara 2008 € 129

15,50%
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NICOLIS “Ambrosan” Amarone della Valpolicella Classico 
Riserva DOCG

2015 € 99

Corvina, Rondinella, Croatina

16,00%

RUBINELLI VAJOL Valpolicella Classico DOC 2023 € 19

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara

12,50%

Valpolicella Classico Superiore DOC 2020 € 24

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara,
Oseleta

13,50%

Ripasso Valpolicella Classico Superiore DOC 2020 € 27

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara,
Oseleta

14,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2017 € 79

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara,
Oseleta

2016 € 82

16,00% 2015 € 89

“Destinèe” Amarone della Valpolicella Classico 
Riserva DOCG

2011 € 189

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara,
Oseleta

2010 € 209

16,00%

SPERI “Appassimento Sant’Urbano” Valpolicella
Classico Superiore DOC

2020 € 29

Corvina, Rondinella, Molinara

13,50%

Ripasso Valpolicella Classico Superiore DOC 2022 € 29

Corvina, Rondinella, Molinara

13,50%

“Monte Sant’Urbano” Amarone della Valpolicella 2019 € 79

Classico DOCG 2017 € 99

Corvina, Rondinella, Molinara 2007 € 179

15,00% 2006 € 179

1997 € 199
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TEDESCHI “Maternigo” Valpolicella Superiore DOC 2021 € 24

Corvina, Rondinella, Corvinone

15,00%

“Capitel San Rocco” Ripasso Valpolicella
Classico Superiore DOC

2020 € 27

Corvina, Rondinella, Corvinone

14,00%

“Marne 180” Amarone della Valpolicella DOCG 2016 € 64

Corvina, Rondinella, Corvinone, altre tradizionali

16,50%

“Capitel Monte Olmi” Amarone della Valpolicella 2018 € 89

Classico Riserva DOCG 1999 € 159

Corvina, Rondinella, Corvinone, altre tradizionali 1996 € 179

17,00%

TOMMASI Valpolicella DOC 2024 € 19

Corvina, Rondinella, Molinara 375 ml - 2024 € 10

12,00%

“Rafael” Valpolicella Classico Superiore DOC 2022 € 25

Corvina, Rondinella, Molinara

12,50%

Ripasso Valpolicella Classico Superiore DOC 2021 € 29

Corvina, Rondinella, Corvinone 375 ml - 2021 € 16

13,50% 1,5 lt -2021 € 58

“Ca’ Florian” Amarone della Valpolicella
Classico Riserva DOCG

2016 € 139

2015 € 142

Corvina, Rondinella, Corvinone 2013 € 145

15,50% 2012 € 149

2010 € 155

2009 € 155

2008 € 149

2003 € 155
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TOMMASI Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2020 € 62

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta 375 ml - 2020 € 34

15,00% 1,5 lt - 2020 € 124

3 lt - 2020 € 248

5 lt - 2020 € 410

2019 € 64

2018 € 64

2017 € 66

2016 € 66

2013 € 72

2012 € 74

2011 € 76

2010 € 78

2009 € 82

2008 € 86

“Crearo Conca D’Oro” Rosso Verona IGT 2019 € 29

Corvina, Oseleta, Cabernet Franc

14,00%

“Arele” Rosso Trevenezie IGT 2020 € 25

Corvina, Rondinella, Oseleta, Merlot

13,00%

“Terra Dei Ciliegi” Rosso Verona IGT 2024 € 18

Corvina, Rondinella, Pelara

12,00%

“I Pianeti” Valpolicella Classico DOC 2024 € 21

Corvina, Rondinella, Molinara

12,00%

“I Pianeti” Valpolicella Classico Superiore DOC 2022 € 27

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara,
Oseleta

13,50%

“I Pianeti” Ripasso Valpolicella Classico
Superiore DOC

2020 € 31

Corvina, Rondinella, Corvinone

13,50%
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TOMMASI “I Pianeti” Amarone della Valpolicella Classico 2018 € 68

DOCG 2016 € 74

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta 2013 € 82

15,00%

VENTURINI Valpolicella Classico Superiore DOC 2020 € 24

Corvina, Rondinella, Molinara

13,50%

“Semonte Alto” Ripasso Valpolicella Classico 
Superiore DOC

2019 € 29

Corvina, Rondinella, Molinara

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2017 € 79

Corvina, Rondinella, Molinara 2006 € 99

16,50% 2001 € 119

“Campo Masua” Amarone della Valpolicella 
Classico DOCG

2005 € 139

Corvina, Rondinella, Molinara

16,50%

Amarone della Valpolicella Classico Riserva 
DOCG

2005 € 159

Corvina, Rondinella, Molinara

16,50%

VILLA GIRARDI Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2020 € 59

Corvina, Rondinella, Molinara, Oseleta

15,00%

“Opere di San Pietro” Amarone della Valpolicella 
Classico DOCG

2015 € 89

Corvina, Rondinella, Corvinone

15,00%

ZYMÈ “Reverie” Valpolicella DOP 2022 € 19

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta

12,00%
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ZYMÈ Valpolicella Classico Superiore DOP 2019 € 39

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta

13,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2016 € 159

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta,
Croatina

15,50%

“La Mattonara” Amarone della Valpolicella
Classico Riserva DOCG

2009 € 440

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta,
Croatina

16,00%

“Harlequin” Rosso Veneto IGP 2016 € 440

Garganega, Trebbiano toscano, Sauvignon 
Blanc, Chardonnay, Corvina, Corvinone,
Rondinella, Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc, Merlot, Syrah, Teroldego, Croatina,
Oseleta, Sangiovese, Marzemino

15,00%

“Kairos” Rosso Veneto IGP 2020 € 80

Garganega, Trebbiano Toscano, Sauvignon 
Blanc, Chardonnay, Corvina, Corvinone,
Rondinella, Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Franc, Merlot, Syrah, Teroldego, Croatina,
Oseleta, Sangiovese,  Marzemino

15,00%

“Oseleta” Rosso Veronese IGP 2015 € 60

Oseleta 2013 € 62

13,50% 2012 € 64

Valpolicella Classica - Sant’Ambrogio di Valpolicella

COALI “I Pipioni” Valpolicella classico superiore DOC 2018 € 28

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici

14,50%
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COALI Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2018 € 29

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

15,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2018 € 79

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara,                    
Altri tipici

16,50%

DE BURIS                                   
Tommasi Family Estates

Amarone della Valpolicella Classico Riserva 2011 € 295

DOCG 1,5 lt - 2011 € 590

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta 2010 € 310

15,50% 2009 € 325

2008 € 325

Valpolicella Classico Superiore DOC 2019 € 95

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta 2017 € 95

14,50%

MASI “Costasera” Amarone della Valpolicella Classico 
DOCG

1997 € 169

Corvina, Rondinella, Molinara 1,5 lt - 2019 € 139

15,00%

“Campolongo di Torbe” Amarone della
Valpolicella Classico DOCG

2013 € 159

Corvina, Rondinella, Molinara

16,00%

“Campofiorin” Rosso Veronese IGT 2018 € 29

Corvina, Rondinella, Molinara

13,00%

“Osar” Rosso Verona IGT 2015 € 64

Oseleta

14,00%
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MERONI “Il Velluto” Valpolicella Classico Superiore DOC 2017 € 26

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara 1,5 lt -2014 € 49

14,50%

“Il Velluto” Amarone della Valpolicella Classico 
DOCG

2015 € 89

Corvina, Rondinella, Corvinone, Molinara 2014 € 109

16,50%

ZENATO “Ripassa” Ripasso della Valpolicella Superiore 
DOC

2020 € 32

Corvina, Rondinella, Corvinone

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019 € 79

Corvina, Rondinella, Oseleta 2018 € 82

16,00% 1997 € 179

Valpolicella Classica - Fumane

ALLEGRINI Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2019 € 96

Corvina, Rondinella, Oseleta 2017 € 116

15,50% 2006 € 209

2000 € 270

“La Poja” Rosso Veronese IGT 2016 € 119

Corvina 2011 € 139

14,50%

“La Grola” Rosso Veronese IGT 2020 € 39

Corvina, Oseleta

13,50%

DINDO Valpolicella Classico Superiore DOC 2019 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella

13,50%

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2020 € 28

Corvina, Corvinone, Rondinella

14,50%
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DINDO Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2020 € 64

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 2019 € 66

16,50%

LE SALETTE Valpolicella Classico DOC 2022 € 22

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina

13,00%

“I Progni” Ripasso della Valpolicella Classico 
DOC

2020 € 34

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina

14,00%

“Pergole Vecie” Amarone della Valpolicella 2017 € 99

Classico DOCG 2015 € 109

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina 2013 € 129

16,50% 2005 € 169

MONTE SANTOCCIO Valpolicella Classico DOC 2021 € 19

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

12,50%

Valpolicella Classico Superiore DOC 2021 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

13,00%

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2020 € 29

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2018 € 64

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 2017 € 69

16,00%

“Santocciorosso” Rosso Veronese IGP 2021 € 32

Corvina, Corvinone, Merlot, Sangiovese,
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

15,00%
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SECONDO MARCO Valpolicella Classico DOC 2021 € 22

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altri Autoctoni

13,00%

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2019 € 29

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altri Autoctoni

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2015 € 89

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altri Autoctoni 2014 € 99

16,00%

“Fumetto ‘08” Amarone delle Valpolicella
Classico Riserva DOCG

2008 € 259

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altri Autoctoni

16,00%

VALENTINA CUBI “Morar” Amarone della Valpolicella Classico 2010 € 99

DOCG 2007 € 109

Corvina, Corvinone, Rondinella 2006 € 119

17,00% 2004 € 129

Valpolicella Classica - Marano di Valpolicella

CA’ LA BIONDA Valpolicella Classico DOC 1,5 lt - 2021 € 39

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

12,50%

“Casalvegri” Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2021 € 34

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

13,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2017 € 79

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

16,00%
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CA’ LA BIONDA “Ravazzol” Amarone della Valpolicella Classico 
Riserva DOCG

2013 € 119

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

16,00%

CLEMENTI Valpolicella Classico DOC 2023 € 19

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

12,50%

Valpolicella Classico Superiore DOC 2018 € 25

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

13,50%

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2019 € 29

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2013 € 89

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, Oseleta

16,50%

Amarone della Valpolicella Classico Riserva 
DOCG

2007 € 219

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, Oseleta

16,50%

CORTE ARCHI Valpolicella Classico DOC 2024 € 19

Corvina, Corvinone, Rondinella

12,50%

“Crualto” Valpolicella Classico Superiore DOC 2022 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella

13,00%

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2022 € 27

Corvina, Corvinone, Rondinella

14,00%
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CORTE ARCHI “Gli Archi” Amarone della Valpolicella Classico 
DOCG

2021 € 59

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

16,00%

“IS” Amarone della Valpolicella Classico Riserva 
DOCG

2020 € 89

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta

16,00%

“Oseletica” Rosso Verona IGT 2021 € 42

Oseleta

14,50%

CORTE FORNALEDO Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2009 € 99

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici

15,50%

NOVAIA Valpolicella Classico DOC 2021 € 19

Corvina, Corvinone, Rondinella

12,00%

“I Cantoni” Valpolicella Classico Superiore DOC 2019 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella

14,00%

“Corte Vaona” Amarone della Valpolicella
Classico DOCG

2019 € 74

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici 2017 € 84

15,50%

“Le Balze” Amarone della Valpolicella Classico 
Riserva DOCG

2017 € 96

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici 2015 € 119

16,50%

Valpolicella Classica - Negrar di Valpolicella

BERTANI “Le Miniere di Novare” Valpolicella Classico 
DOC 

2022 € 35

Corvina, Rondinella, Corvinone

12,00%
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BERTANI “Ognisanti di Novare” Valpolicella Classico 
Superiore DOC

2021 € 44

Corvina, Rondinella

12,50%

 Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2013 € 169

Corvina, Rondinella 2011 € 189

15,00% 2003 € 329

2001 € 359

2000 € 369

1998 € 389

FRANCHINI “Sedese” Valpolicella Classico Superiore DOC 2019 € 28

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici

14,00%

Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2020 € 28

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici

14,50%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2018 € 82

Corvina, Corvinone, Rondinella, Altri tipici 2015 € 109

16,00% 1,5 lt - 2015 € 219

“Azzardo” Rosso Verona IGT 2019 € 79

Corvina, Cabernet Sauvignon, Merlot, Rebo,
altri vitigni

16,00%

“Imperium” Rosso Verona IGT 2018 € 279

Corvina, Corvinone, Rodinella, Molinara,
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Spigamonte, Oseleta, Croatina, Teroldego, Rebo, 
Rossignola, Negrara, Sangiovese, Turchetta,
Ancellotta, Syrah, Rossara, Lagrain, Pinot Nero

16,00%

GUERRIERI RIZZARDI “Villa Rizzardi” Amarone della Valpolicella
Classico DOCG

2003 € 149

Corvina, Rondinella, Corvina, Barbera

15,00%
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MENEVI Valpolicella Classico DOC 2021 € 19

Corvina, Corvinone, Rondinella

12,50%

Ripasso Valpolicella Classico Superiore DOC 2019 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2018 € 59

Corvina, Corvinone, Rondinella

16,00%

QUINTARELLI Valpolicella Classico Superiore DOC 2017 € 145

Corvina, Rondinella, Cabernet 2016 € 154

15,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2015 € 450

Corvina, Rondinella, Cabernet Sauvignon,
Croatina, Nebbiolo, Sangiovese

16,50%

“Primofiore”, Veneto IGT 2021 € 79

Corvina, Corvinone, Cabernet Franc, Cabernet 
Sauvignon

14,00%

SARTORI “Rejus” Amarone della Valpolicella Classico 
DOCG

2011 € 89

Corvina, Rondinella, Corvinone, Cabernet

15,00%

ZANOTTI Valpolicella Classico DOC 2021 € 19

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

12,50%

Valpolicella Classico Superiore DOC 2019 € 24

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

13,50%
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ZANOTTI Ripasso della Valpolicella Classico Superiore 
DOC

2019 € 26

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

14,00%

Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2017 € 64

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara 2015 € 79

15,00%

Valpantena

BERTANI Valpolicella Valpantena DOC 2023 € 22

Corvina, Rondinella

12,00%

Ripasso Valpolicella Valpantena DOC 2021 € 29

Corvina, Rondinella, Merlot 1,5 lt -2020 € 59

13,50%

“Secco Bertani” Rosso Verona IGT 2019 € 29

Corvina, Sangiovese, Syrah, Cabernet Sauvignon 2016 € 32

13,00% 2013 € 34

2012 € 36

BRIGALDARA “Case Vecie” Valpolicella Superiore DOC 2016 € 24

Corvina, Rondinella, Corvinone

13,50%

“Case Vecie” Amarone della Valpolicella DOCG 2007 € 159

Corvina, Rondinella, Corvinone 2003 € 169

17,00%

TOMMASI “Il Sestante” Amarone della Valpolicella DOCG 2019 € 60

Corvina, Rondinella, Corvinone 2018 € 62

15,00% 2017 € 64

2015 € 68

2013 € 70

2011 € 72

2006 € 84

2005 € 89

2001 € 115

2000 € 129
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Valpolicella Orientale - Mezzane

LA GIUVA “Il Valpo” Valpolicella DOC 2022 € 22

Corvina, Rondinella, Corvinone

12,50%

“Il Rientro” Valpolicella Superiore DOC 2019 € 29

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta,
Croatina

14,00%

Amarone della Valpolicella DOCG 2018 € 69

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta, Croati-
na

16,00%

“L’Aristide” Amarone della Valpolicella DOCG 2017 € 129

Corvina, Rondinella, Corvinone

17,00%

LE GUAITE DI NOEMI “Thano” Rosso Veronese IGT 2017 € 22

Corvina, Rondinella, Corvinone

13,50%

Valpolicella Superiore DOC 2013 € 38

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altre Uve

15,00%

Ripasso della Valpolicella DOC 2013 € 44

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altre Uve

15,50%

Amarone della Valpolicella DOCG 2012 € 99

Corvina, Rondinella, Corvinone, Altre Uve

17,00%

MARION Valpolicella Superiore DOC 2019 € 34

Corvina, Rondinella, Croatina 1,5 lt -2019 € 69

14,50%
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MARION Amarone della Valpolicella DOCG 2017 € 99

Corvina, Rondinella, Croatina

17,00%

MUSELLA Valpolicella Superiore DOC 2019 € 24

Corvina, Rondinella, Corvinone, Barbera

12,50%

Ripasso Valpolicella Superiore DOC 2020 € 29

Corvina, Rondinella, Corvinone, Barbera

13,50%

Amarone della Valpolicella Riserva DOCG 2017 € 62

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta

16,00%

TENUTA SANT’ANTONIO “Nanfrè” Valpolicella DOC 2019 € 22

Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta

12,50%

“La Bandina” Valpolicella Superiore DOC 2018 € 32

Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta

14,50%

“Monti Garbi” Ripasso Valpolicella Superiore              
DOC

2019 € 34

Corvina, Rondinella, Corvinone, Croatina,
Oseleta

14,00%

Amarone della Valpolicella DOCG 2011 € 89

Corvina, Rondinella, Corvinone

16,00%

“Campo dei Gigli” Amarone della Valpolicella 2013 € 139

DOCG 2012 € 149

Corvina, Rondinella, Corvinone 2005 € 209

16,00% 2004 € 209
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TENUTA SANT’ANTONIO “Lilium Est” Amarone della Valpolicella Riserva 
DOCG

2010 € 179

Corvina, Rondinella, Corvinone

16,00%

TORRE D’ORTI Valpolicella DOC 2023 € 19

Corvina, Rondinella, Corvinone

13,00%

Ripasso Valpolicella Superiore DOC 2021 € 29

Corvina, Rondinella, Corvinone

14,50%

Amarone della Valpolicella DOCG 2020 € 79

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta

17,00%

Valpolicella Orientale - Illasi

DAL FORNO Valpolicella Superiore DOC 2017 € 139

Corvina, Rondinella,Corvinone, Croatina, Oseleta 1,5 lt - 2012 € 380

14,50%

Amarone della Valpolicella DOCG 2017 € 420

Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta 2016 € 460

16,50% 2015 € 450

2013 € 430

2009 € 520

2008 € 540

FERRAGÙ Valpolicella Superiore DOC 2019 € 49

Corvina, Rondinella, Corvinone

15,00%

Amarone della Valpolicella DOCG 2015 € 159

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta 2013 € 179

17,00% 2012 € 209

2011 € 229
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FERRAGÙ Amarone della Valpolicella Riserva DOCG 2016 € 289

Corvina, Rondinella, Corvinone, Oseleta

17,00%

GARBOLE “Heletto” Rosso Veneto IGP 2016 € 65

Corvina, Corvinone, altri autoctoni

14,00%

“Hatteso” Amarone della Valpolicella DOCG 2013 € 199

Corvina, Rondinella, Corvinone, altri autoctoni 2012 € 209

15,50%

“Hurlo” Rosso Veneto IGP 2013 € 450

Uve autoctone della Valpolicella

15,50%

TRABUCCHI Amarone della Valpolicella DOCG 2004 € 109

Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina,
Oseleta

16,00%

Amarone della Valpolicella Riserva DOCG 2003 € 139

Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina,
Oseleta

16,00%

Valpolicella Orientale - Val d’Alpone

CANOSO “Terra” Valpolicella Superiore DOC 2018 € 24

Corvina, Rondinella,Corvinone

13,50%

“Corpo” Amarone della Valpolicella DOCG 2015 € 59

Corvina, Rondinella,Corvinone

16,00%
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RECIOTI E PASSITI VENETI
Bianchi

Soave

ANSELMI “I Capitelli” Passito Veneto IGT 375 ml - 2022 € 36

Garganega 750 ml - 2018 € 64

12,00%

CANOSO “Passo” Recioto di Soave DOCG 500 ml - 2017 € 39

Garganega

14,50%

TOMMASI “Monte Croce” Passito Veneto IGT 375 ml - 2020 € 35

Garganega

13,00%

Lugana

ZENATO - SANTA CRISTINA “Rigoletto” Passito Bianco del Veneto IGT  375 ml - 2020 € 39

Trebbiano di Lugana 

11,00%

Negrar

FRANCHINI “Sio Gioanin” Passito Bianco IGT 500 ml - 2020 € 39

Garganega, Trebbiano, Castelli Romani

15,00%

QUINTARELLI “Amabile del Cerè” Passito Bianco Veneto IGT 375 ml - 2003 € 260

Garganega, Chardonnay, Sauvignon, Trebbiano 
Toscano

375 ml - 1990 € 390

13,00%
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San Pietro in Cariano

FARINA “Piero” Passito Bianco Veneto IGT 500 ml - 2016 € 34

Garganega, Trebbiano, Malvasia, Chardonnay, 
Pinot Bianco

14,00%

Val d’Alpone

CA’ RUGATE “Corte Durlo” Vin Santo di Brognoligo              
Veneto IGT

375 ml - 2006 € 39

Garganega

12,50%

Rossi

San Pietro in Cariano

TOMMASI “Fiorato” Recioto della Valpolicella Classico 
DOCG

375 ml - 2020 € 39

Corvina, Rondinella, Molinara

13,00%

VENTURINI “Le Brugnine” Recioto della Valpolicella
Classico DOCG

500 ml - 2015 € 54

500 ml - 2013 € 66

Corvina, Rondinella, Molinara 500 ml - 2012 € 79

13,00%

MANARA “Moronalto” Recioto della Valpolicella Classico 
DOCG

750 ml - 2021 € 59

Corvina, Rondinella, Altri tipici

13,00%

ZYME Recioto della Valpolicella Classico
Amandorlato DOCG

500 ml  - 2016 € 129

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara,                              
Croatina

15,50%
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Sant’Ambrogio di Valpolicella

MASI “Mezzanella” Recioto della Valpolicella Classico 
Amandorlato DOCG

750 ml  - 2016 € 89

Corvina, Rondinella, Molinara

14,00%

Fumane

MONTE SANTOCCIO “Stella” Recioto della Valpolicella                     
Classico DOCG

500 ml  - 2017 € 46

Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara

17,00%

Marano

CLEMENTI “Loto” Passito Rosso Amabile Verona IGT 375 ml - 2015 € 39

Corvina, Rondinella, Corvinone

15,00%

Negrar

QUINTARELLI Recioto della Valpolicella Classico DOCG 375 ml - 2001 € 289

Corvina, Rondinella, Corvinone, Cabernet,
Nebbiolo, Sangiovese, Croatina

15,50%

Mezzane

LE GUAITE DI NOEMI Recioto della Valpolicella DOCG 500 ml - 2016 € 39

Corvina, Rondinella, Croatina, Altre Uve

13,00%

“Solitario” Passito Rosso Veneto IGT 750 ml - 2012 € 189

Corvina, Rondinella, Croatina, Altre Uve

17,00%
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Illasi

DAL FORNO “Vigna Serè” Passito Dolce Veneto IGT 375 ml - 2004 € 199

Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta

14,00%

FERRAGÙ “Terre della Sorte” Passito Veneto IGT 500 ml - 2018 € 59

Corvina, Rondinella, Corvinone, Croatina,
Oseleta

14,00%

GARBOLE “Hestremo” Recioto della Valpolicella DOCG 375 ml - 2016 € 89

Corvina, Rondinella, Corvinone

13,00%
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VENETO
Il Veneto è una delle principali regioni d’Italia in termini di produzione quantitativa d’uva, 
i vini che si producono in questa regione sono famosi in tutto il mondo. La caratteristica 

più interessante del Veneto è certamente rappresentata dal fatto che il successo dei suoi 
vini è largamente determinato dalle tante uve autoctone che si coltivano nella regione, 

sia bianche, sia rosse e dal profondo legame con il territorio di vini che tra loro
potrebbero considerarsi antitetici.                                                                

“Vin bon fa bon sangue” - Detto popolare. 

VENETO REGION 

Veneto is one of the main italian region in terms of grapes production; the wine produced 
in this region it’s famous all over the world. The main point of Veneto is represented  by the 
fact that its wine success  it’s due to the local grapes - white and red - grown in the region 

and the deep bond between the territory and wines which could be antithetical one another.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse, brasati, formaggi stagionati e selvaggina.
Da non perdere il Vinappeso, il risotto all’Amarone e il brasato al vino Ripasso.

The Chef suggests red meat, braised meat, aged cheese and game. Not to be missed Vinappeso culatello 
ham aged in Amarone wine, risotto with Amarone wine sauce and braised beef with Ripasso wine sauce.
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Bianchi IGT

CA’ LA BIONDA “Bianco del Casal”, Verona IGT 2022 € 49

Trebbiano, Garganega

13,50%

CANOSO “Oltre”, Bianco Veronese IGT 2021 € 32

Manzoni Bianco, Trebbianella di Soave

13,00%

FRANCHINI “Candidus”, Veneto Bianco IGT S.A. € 29

Garganega, Fernanda, Moscato, Pinot Bianco, 
Riesling, Soarin, Chardonnay

13,00%

INAMA “Vulcaia Fumé”, Sauvignon del Veneto IGT  2021 € 39

Sauvignon Blanc

15,00%

LOREDAN GASPARINI Manzoni Bianco, Marca Trevigiana IGT 2022 € 19

Incrocio Manzoni

12,50%

MACULAN “Ferrata”, Chardonnay Veneto IGT  2022 € 27

Chardonnay 

13,50%

MONTE CIMO “Tre Vie”, Veneto Sauvignon IGT 2022 € 32

Maris, Rithos, Kretos

12,50%

“954”, Veneto Solaris IGT 2021 € 39

Solaris

13,50%

“Muscari”, Veneto Bianco IGT 1,5 lt - 2021 € 139

Muscaris, Incrocio Manzoni, Traminer

12,50%
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MONTE CIMO “Spontaneo”, Veneto Bianco IGT 2022 € 36

Incrocio Manzoni, Solaris, Muscaris

12,50%

ROENO Riesling Renano “Collezione di Famiglia”, 
Trevenezie IGT

2017 € 34

Riesling Renano 2016 € 36

12,00%

Rossi IGT

ALBINO ARMANI “Nera dei Baisi”, Rosso Veneto IGT 2021 € 26

Nera dei Baisi

12,00%

INAMA “Carmenere Più”, Veneto Rosso IGT  2020 € 39

Carmenere, Merlot 

14,00%

GINI “Campo alle More”, Pinot Nero Veneto IGT 2018 € 39

Pinot Nero

14,50%

MACULAN “Fratta”, Veneto IGT  2015 € 69

Cabernet Sauvignon, Merlot  2010 € 79

15,00% 2008 € 82

MARION Cabernet Sauvignon, Rosso Veneto IGT 2020 € 34

Cabernet Sauvignon

14,50%

Teroldego, Rosso Veronese IGT 2018 € 34

Teroldego

14,50%

“Calto”, Rosso Veneto IGT 2017 € 34

Merlot, Cabernet, Syrah, Oseleta, Croatina

14,50%
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MASI & VESPA “Terregiunte”, Vino d’Italia  2016 € 149

Amarone, Primitivo 

15,00%

QUINTARELLI “Alzero”, Rosso Veronese IGT 2005 € 880

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot

16,50%

VILLABELLA “Oseleta”, Rosso Veronese IGT 1,5 lt - 2008 € 189

Oseleta

14,50%

Bianchi DOC

CORTE QUAIARA Pinot Grigio “Amphora”, Garda DOC  2021 € 26

Pinot Grigio

13,00%

GINI “Contrada Salvarenza-Vecchie Vigne”, Soave 
Classico DOC 

2021 € 35

Garganega 

13,50%

MACULAN “Valvolpara” Vespaiolo, Breganze DOC 2021 € 24

Vespaiola

13,00%

PIEROPAN “La Rocca”, Soave Classico DOC  2020 € 32

Garganega 

13,00%

“Calvarino”, Soave Classico DOC  2020 € 29

Garganega, Trebbiano di Soave 

13,50%

INAMA “Vigneti di Foscarino”, Soave Classico DOC  2022 € 29

Garganega 

12,50%
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INAMA “I Palchi” Foscarino Grande Cuvee, Soave
Classico DOC

2021 € 39

Garganega 

13,00%

NICOLIS Lugana DOC 2023 € 19

Turbiana

12,50%

ROENO “Rivoli” Pinot Grigio, Terra dei Forti DOC 2021 € 29

Pinot Grigio

13,50%

TOMMASI “Le Fornaci”, Lugana DOC  2024 € 27

Turbiana 

12,50%

“Le Fornaci”, Lugana Riserva DOC 2021 € 39

Turbiana 

13,50%

“I Pianeti”, Lugana DOC 2024 € 29

Turbiana

12,50%

“Le Volpare”, Soave Classico DOC  2024 € 19

Garganega 

12,00%

“Le Rosse”, Pinot Grigio delle Venezie DOC 2024 € 19

Pinot Grigio 

12,00%

ZENATO “Sergio Zenato”, Lugana Riserva DOC 2021 € 39

Trebbiano di Lugana 

13,50%
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Bianchi DOCG

CANOSO
“Verso”, Soave Superiore Classico Riserva 
DOCG

2020 € 39

Garganega 

12,50%

Rosé

TOMMASI “Le Fornaci” Rosé  2024 € 27

Turbiana, Rondinella 

12,50%

Rossi DOC

ALBINO ARMANI “Foja Tonda”, Valdadige Terra Dei Forti DOC 2018 € 24

Casetta

13,50%

INAMA “Bradisismo”, Colli Berici DOC 2018 € 48

Cabernet Sauvignon, Carmenere,  Cabernet Franc 2015 € 62

14,50%

“Oratorio San Lorenzo” Carmenere Riserva,
Colli Berici DOC

2018 € 99

Carmenere

14,00%

LOREDAN GASPARINI “Capo di Stato”, Montello Venegazzù Superiore 
DOC

2019 € 69

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Malbec

13,50%

“Venegazzù della Casa”, Montello Venegazzù 
DOC

2018 € 36

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Malbec

13,50%
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MACULAN “Palazzotto”, Breganze DOC  2014 € 25

Cabernet Sauvignon  2010 € 25

14,00%

ROENO Enantio Riserva “1865 Prefillossera”, Terra dei 
Forti DOC

2019 € 39

Enantio

14,00%

Bianchi IGP

CORTE QUAIARA “Monte delle Saette”, Bianco Verona IGP 2021 € 26

Pinot Grigio, Gold-Traminer, Bianca Fernanda

13,00%

Gold-Traminer, Bianco Verona IGP 2019 € 69

Gold-Traminer 

14,50%

QUINTARELLI “Bianco Secco”, Veneto IGP  2022 € 39

Garganega, Trebbiano toscano,  
Sauvignon bianco, Chardonnay, Saorin

12,50%

ZYMÈ “From Black to White”, Bianco Veneto IGP  2021 € 29

Rondinella Bianca, Gold Traminer, Kerner,  
Incrocio Manzoni 

13,00%

Rossi IGP

CORTE QUAIARA Oseleta, Verona IGP 2017 € 59

Oseleta

13,00%

Corvinone, Verona IGP 2022 € 89

Corvinone

13,50%
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CORTE QUAIARA “Pinùar” Pinot Nero, Verona IGP 2017 € 49

Pinot Nero

13,00%

Petit Verdot, Verona IGP 2021 € 79

Petit Verdot 

13,50%

GUERRIERI RIZZARDI “Clos Roareti”, Rosso Veronese IGP 2016 € 32

Merlot

14,50%

ZYMÈ “60-20-20”, Rosso Veneto IGP 2018 € 44

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 2015 € 48

15,00%

Syrah, Veneto Rosso IGP 2019 € 82

Syrah 2015 € 89

14,50%
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TRENTINO ALTO ADIGE
La storia racconta che la coltivazione della vite e la produzione di vino in questeterre 
risale addirittura al 700 a.C., quando questa zona apparteneva alla Raetia, celebre in 

tempi antichi per la qualità dei suoi vini tanto da competere con il leggendario Falerno. 
Nonostante la viticoltura in questa regione fu fortemente incentivata e sviluppata 
dagli antichi romani, la pratica di coltivare la vite ha in realtà origini più antiche che 

risalgono ai tempi degli etruschi. Da anni sta guadagnando una notevole reputazione 
nella produzione di vini bianchi - e non solo quelli - dall’impeccabile eleganza e classe, 
caratterizzati da un’esplosione di aromi e fragranze di frutti e fiori inebrianti: il Trentino 

Alto Adige. “A San Martìn se tasta el vin” – Detto popolare.

TRENTINO-ALTO ADIGE/SÜDTIROL REGION

The story tells that the grapevine cultivation  it’s date around the 700 b.C.,when  this area 
was under the raetia, famous in ancient times for its wine quality, capable of competing 

with the legendary Falerno. Despite the fact that the cultivation was hihgly encouraged and 
developed by the romans, the viticulture has even more ancient origin. It’s said to have been 
introduced by the Etruscan. Going to a closer past, it’s been years since the region is gaining 
a huge reputation in the cultivation of white wine - not only - whit impeccable elegance and 

class, distinguished by an esplosion of flavors and fruits and flowers fragrance.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, carni bianche e selvaggina.

The Chef suggests fish, white meat and game.
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Bianchi DOC

ABBAZIA di NOVACELLA Gewürtztraminer “Praepositus”, Alto Adige DOC  2022 € 39

Gewurtztraminer 

15,00%

Riesling “Praepositus”, Alto Adige DOC 2021 € 39

Riesling

13,50%

COLTERENZIO Chardonnay “Lafòa”, Alto Adige DOC  2019 € 32

Chardonnay 

13,50%

Gewürtztraminer “Lafòa”, Alto Adige DOC 2022 € 32

Gewürtztraminer 

14,00%

Sauvignon “Lafòa”, Alto Adige DOC  2022 € 32

Sauvignon Blanc

14,50%

J. HOFSTATTER “Barthenau” Vigna S. Michele, Alto Adige DOC 2022 € 33

Pinot Bianco 

13,50%

“Kolbenhof”, Alto Adige DOC  2022 € 39

Gewurtztraminer 

14,50%

SAN MICHELE APPIANO Pinot Bianco “Sanct Valentin”, Alto Adige DOC  2021 € 39

Pinot Bianco

14,00%

Chardonnay “Sanct Valentin”, Alto Adige DOC  2021 € 39

Chardonnay

14,00%
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SAN MICHELE APPIANO Sauvignon “Sanct Valentin”, Alto Adige DOC  2023 € 39

Sauvignon Blanc

14,00%

Pinot Grigio “Sanct Valentin”, Alto Adige DOC  2021 € 39

Pinot Grigio

14,00%

Gewürtztraminer “Sanct Valentin”, Alto Adige 
DOC 

2023 € 39

Gewürtztraminer 2022 € 39

14,50% 2021 € 42

2020 € 44

Sauvignon “The Wine Collection”, Alto Adige 
DOC

2015 € 139

Sauvignon Blanc

14,00%

“Appius”, Alto Adige DOC 2019 € 189

Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio,                                                                 
Sauvignon Blanc

2016 € 209

14,00% 2013 € 229

TENUTA SAN LEONARDO Riesling, Alto Adige DOC  2017 € 34

Riesling  

13,00%

TERLAN “Terlaner Cuvée”, Alto Adige DOC  2023 € 29

Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc

13,50%

Chardonnay, Alto Adige DOC  2020 € 24

Chardonnay

13,00%

“Winkl”, Alto Adige DOC  2023 € 29

Sauvignon Blanc

13,50%
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TERLAN “Vorberg”, Alto Adige DOC  2021 € 38

Pinot Bianco

14,00%

“Quarz”, Alto Adige DOC  2023 € 52

Sauvignon Blanc  

14,00%

“Rarity”, Alto Adige DOC 2011 € 279

Pinot Bianco

14,00%

“Terlaner I” Primo Grande Cuvèe,  Alto Adige 
DOC

2021 € 289

Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon Blanc

14,00%

Rossi DOC

ABBAZIA di NOVACELLA Lagrein, Alto Adige DOC  2018 € 22

Lagrein 

13,00%

Pinot Nero Riserva “Praepositus”, Alto Adige 
DOC 

2020 € 44

Pinot Nero 

13,50%

ALOIS LAGEDER “XV”, Alto Adige DOC Riserva 2018 € 29

Merlot  2015 € 29

13,00% 2014 € 29

“Krafuss”, Alto Adige DOC  2018 € 59

Pinot Nero  2015 € 59

13,00%

“Lindenburg”, Alto Adige DOC  2017 € 44

Lagrein  2014 € 44

13,50%
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CAVIT “Brusafer” Pinot Nero, Trentino Superiore DOC 2021 € 34

Pinot Nero

13,50%

COLTERENZIO Pinot Nero Riserva “St. Daniel”, Alto Adige DOC 2022 € 36

Pinot Nero

13,50%

ELENA WALCH Merlot, Alto Adige DOC  2016 € 25

Merlot  

13,00%

J. HOFSTÄTTER “Meczan”, Alto Adige DOC  2018 € 39

Pinot Nero 

13,00%

“Barthenau” Vigna S. Urbano, Alto Adige DOC 2017 € 79

Pinot Nero  2014 € 79

13,00% 2010 € 89

SAN MICHELE APPIANO Pinot Nero Riserva “Sanct Valentin”, Alto Adige 
DOC

2021 € 42

2020 € 42

Pinot Nero  2018 € 46

14,00% 2017 € 49

Pinot Nero Riserva “The Wine Collection”,
Alto Adige DOC

2015 € 149

Pinot Nero  

14,50%

TENUTA SAN LEONARDO “San Leonardo”, Alto Adige DOC  2019 € 99

Cabernet Sauvignon, Carmenere, Merlot  1.5 lt - 2019 € 209

13,00% 2015 € 119

2007 € 159

Bianchi IGT

KLINGER Nosiola “Vecchie Viti”, Vigneti delle Dolomiti IGT 2021 € 24

Nosiola 

12,50%
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TENUTA SAN LEONARDO “Vette”, Sauvignon Vigneti delle Dolomiti IGT 2023 € 22

Sauvignon Blanc

12,50%

Rossi IGT

KLINGER Vernatsch “Vecchie Viti”, Vigneti delle Dolomiti 
IGT

2022 € 26

Schiava

12,50%

TENUTA SAN LEONARDO Carmenere, Vigneti delle Dolomiti IGT  2019 € 84

Carmenere

13,00%

“Terre”, Vigneti delle Dolomiti IGT  2021 € 22

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

12,50%
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LOMBARDIA
La Lombardia con i suoi diversi terroir che spaziano dalla Pianura Padana alle Alpi,

dal corso del Po ai grandi laghi di Garda e Maggiore. E’ una terra che ha una straordinaria 
vocazione ad un’agricoltura e viticoltura di qualità.

“Ol vi bù l’è ‘l bastù di ècc” - Il buon vino è il bastone dei vecchi.

LOMBARDY REGION 

Lombardia with its different terroirs stretches from Pianura Padana to the Alps, from river Po 
to the big lake Garda and Maggiore. It’s a region with extraordinary territories suited to the 

cultivation of high quality grapes.

Lo Chef in abbinamento consiglia affettati, formaggi freschi e primi piatti delicati. 

The Chef suggests cold cuts, fresh cheese and delicate first courses.
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Rossi IGT

CA’ DEL BOSCO “Maurizio Zanella”, Rosso Del Sebino IGT  2008 € 89

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc  2004 € 99

13,50% 2003 € 99

2001 € 109

2000 € 129

INVOLT AGNELOT “Li Curt”, Alpi Retiche IGT 2016 € 32

Nebbiolo, Brugnola, Pignola, Altri

13,50%

“La Purscela”, Alpi Retiche IGT 2016 € 32

Nebbiolo, Brugnola, Pignola 2015 € 32

13,50%

“Carline”, Alpi Retiche IGT 2016 € 32

Nebbiolo, Brugnola, Pignola 2015 € 32

13,50%

Bianchi DOC

BELLAVISTA “Convento SS. Annunciata”, Curtefranca DOC 2013 € 49

Chardonnay 

13,50%

CA’ DEL BOSCO “Corte del Lupo”, Curtefranca Bianco DOC  2023 € 34

Chardonnay, Pinot Bianco 2022 € 36

13,00% 2020 € 39

Rossi DOC

CA’ DEL BOSCO Curtefranca Rosso DOC  2009 € 39

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon 

13,50%
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Rossi DOCG

AR.PE.PE Inferno “Sesto Canto”, Valtellina Superiore 
DOCG

2016 € 89

Nebbiolo

14,00%

NOBILI “Il Montescale”, Sforzato di Valtellina DOCG 2009 € 79

Nebbiolo 

14,50%
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PIEMONTE
Prestigiosa regione vinicola dell’Italia. Innegabilmente il ruolo del Piemonte nello 
sviluppo della moderna enologia Italiana è, ed è stato, fondamentale: è proprio in 
questa regione che, di fatto, ha avuto inizio quella straordinaria rivoluzione che ha 

riportato l’Italia ai vertici della produzione di alta qualità. Nomi come Barolo, Barbaresco, 
Nebbiolo e Barbera sono solamente alcuni esempi di vini e uve che evocano in 

ogni appassionato pensieri legati alla qualità e all’eccellenza enologica.Eppure il 
patrimonio del Piemonte è ricco anche di vini e uve bianche piacevoli e aromatiche.                                                                                                                                     

“Chi ben a beiv ben a drom, chi ben a drom a peca nen, pei lon beivuma ben’ca nduma 
an Paradis” – Detto popolare piemontese.  

PIEDMONT REGION

A prestigious italian wine region. It’s undeniable the fundamental role of  
Piemonte region in the development of the modern italian enology: it’s from here that the 
revolution which brought Italy back to the top of high quality wine production has started. 

Name as Barolo, Barbaresco, Nebbiolo and Barbara are only  some examples of wine and 
grapes which recall in every expert thoughts about winemaking quality and excellence. The 

heritage of this region is also rich of enjoyable and aromatic white wine and grapes.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse e alla griglia, selvaggina e formaggi stagionati.

The Chef suggests red and grilled meat, game and aged cheeses.
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Bianchi DOC

BARBAGLIA “Lucino” Bianco, Colline Novaresi DOC 2022 € 29

Erbaluce

13,00%

GAJA “Gaja & Rey”, Langhe DOC  2021 € 289

Chardonnay 

13,50%

“Alteni di Brassica”, Langhe DOC  2017 € 279

Sauvignon Blanc

13,00%

“Rossj-Bass”, Langhe DOC  2022 € 89

Chardonnay 

13,50%

G.D. VAJRA “Pétracine” Riesling, Langhe DOC 2023 € 34

Riesling

14,00%

LA SPINETTA “Derthona” Timorasso, Colli Tortonesi DOC 2022 € 29

Timorasso

13,00%

MARCHESI DI GRESY  Sauvignon Blanc, Langhe DOC   2022 € 27

Sauvignon Blanc

13,50%

Rossi DOC

CANTINA TOGLIANA Carema Riserva DOC 2020 € 64

Picotendro

13,50%

CHIARA BOSCHIS Nebbiolo, Langhe DOC 2019 € 39

Nebbiolo

14,00%
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ELIO ALTARE Nebbiolo, Langhe DOC 2023 € 36

Nebbiolo

14,50%

FRATELLI GIACOSA “Maria Gioana”, Barbera D’Alba DOC  2014 € 22

Barbera 

12,50%

GAJA “Sito Moresco”, Langhe DOC 2019 € 69

Nebbiolo

14,00%

“Conteisa”, Langhe DOC  2015 € 230

Nebbiolo, Barbera 

14,00%

G. D. VAJRA “KYÈ” Freisa, Langhe DOC 2021 € 34

Freisa 2019 € 36

14,50%

MARCHESI DI BAROLO “Roccheri”, Nebbiolo D’Alba DOC  2020 € 39

Nebbiolo  2019 € 39

13,50%

MARCHESI DI GRESY  “Martinenga” Nebbiolo, Langhe DOC   2021 € 29

Nebbiolo  

13,00%

“Merlot da Solo”, Monferrato DOC   2010 € 49

Merlot  

14,00%

“Virtus”, Langhe DOC  2009 € 49

Barbera, Cabernet Sauvingnon 

14,00%

MICHELE CHIARLO “Montald”, Piemonte Albarossa DOC  2010 € 29

Albarossa 

13,50%
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MICHELE CHIARLO Barbera d’Asti DOC 1999 € 69

Barbera 

13,50%

PRUNOTTO Barbera D’Alba DOC  2015 € 22

Barbera  2011 € 22

13,00%

“Mosesco”, Dolcetto d’Alba DOC 2016 € 22

Dolcetto 

13,00%

SANDRONE “Valmaggiore”, Nebbiolo D’Alba DOC  2015 € 59

Nebbiolo 

14,00%

Barbera d’Alba DOC 2015 € 49

Barbera 

13,00%

Dolcetto d’Alba DOC 2016 € 29

Dolcetto

13,00%

Bianchi DOCG

MARCHESI DI BAROLO Roero Arneis DOCG 2023 € 19

Roero Arneis

14,00%

Rossi DOCG

BRAIDA “Bricco dell’Uccellone”, Barbera D’Asti DOCG 2015 € 79

Barbera 

15,50%

“Bricco della Bigotta”, Barbera D’Asti DOCG 2015 € 89

Barbera  2004 € 89

16,00%
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MICHELE CHIARLO “Nizza La Court”, Barbera d’Asti Superiore 
DOCG

2006 € 52

Barbera 

14,00%

PARIDE IARETTI Gattinara Riserva DOCG 2018 € 52

Nebbiolo

14,00%

PICO MACCARIO “Epico”, Barbera D’Asti Superiore DOCG  2015 € 44

Barbera 

15,00%
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BAROLO

Nel cuore delle Langhe, dove le colline si intrecciano con la storia 
e la terra racconta secoli di passione, il Barolo nasce sotto il segno di una tradizione  

che si fa vino. Ogni sorso è un viaggio tra le vigne, baciati dal sole e avvolti dalla nebbia, 
una danza di profumi e sapori che riflettono l’eleganza e la complessità di una terra che, 

come il suo vino, è in grado di emozionare e sorprendere, stagione dopo stagione.

In the heart of the Langhe, where the hills intertwine with history and the land tells stories  
of centuries of passion, Barolo is born under the sign of a tradition that transforms into wine. 

Every sip is a journey through vineyards kissed by the sun and enveloped in mist,  
a dance of aromas and flavors that reflect the elegance and complexity of a land that,  

like its wine, has the power to move and surprise, season after season.

ALDO CONTERNO “Cicala”, Barolo Bussia DOCG  2015 € 169

Nebbiolo  2014 € 179

15,00%

“Colonnello”, Barolo Bussia DOCG  2015 € 169

Nebbiolo 

15,00%

CERETTO Barolo DOCG  2015 € 89

Nebbiolo  2014 € 99

14,00%

“Bricco Rocche”, Barolo DOCG  2009 € 219

Nebbiolo 

14,00%

CHIARA BOSCHIS “Cannubi”, Barolo DOCG 2017 € 189

Nebbiolo

14,50%

“Mosconi”, Barolo DOCG  2018 € 129

Nebbiolo 2017 € 139

14,50%
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CHIARA BOSCHIS “Via Nuova”, Barolo DOCG 2017 € 129

Nebbiolo

14,50%

ELIO ALTARE Barolo DOCG  2020 € 99

Nebbiolo  2017 € 119

14,50% 2006 € 169

“Arborina”, Barolo DOCG  2015 € 159

Nebbiolo  2014 € 169

14,50%

GAJA “Dagromis”, Barolo DOCG 2017 € 109

Nebbiolo 2015 € 129

14,00%

“Sperss”, Barolo DOCG  2017 € 300

Nebbiolo 2015 € 320

14,00% 2013 € 320

“Conteisa”, Barolo DOCG 2019 € 380

Nebbiolo

14,00%

G. D. VAJRA “Albe”, Barolo DOCG 2020 € 59

Nebbiolo 2018 € 62

14,00%

“Bricco delle Viole”, Barolo DOCG 2020 € 99

Nebbiolo 2018 € 119

14,00% 2017 € 129

“Costa di Rose”, Barolo DOCG 2018 € 119

Nebbiolo 2017 € 129

14,00%

GIACOMO CONTERNO “Francia”, Barolo DOCG 2017 € 360

Nebbiolo

15,00%
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MARCHESI DI BAROLO “Sarmassa”, Barolo DOCG  2019 € 86

Nebbiolo  1,5 lt - 2018 € 189

14,50%

Barolo Tradizione DOCG 2019 € 49

Nebbiolo 

14,00%

MICHELE CHIARLO “Tortoniano”, Barolo DOCG 2009 € 159

Nebbiolo 

14,00%

“Brunate”, Barolo DOCG  2003 € 179

Nebbiolo 

13,50%

“Cannubi”, Barolo DOCG 2016 € 109

Nebbiolo 

14,00%

“Cerequio”, Barolo DOCG  2016 € 109

Nebbiolo  2013 € 129

14,00% 2012 € 139

PIO CESARE Barolo DOCG  2018 € 89

Nebbiolo  2014 € 119

14,50%

“Mosconi”, Barolo DOCG  1,5 lt - 2015 € 289

Nebbiolo 

14,50%

PRUNOTTO “Bussia”, Barolo DOCG  2012 € 109

Nebbiolo  2008 € 129

13,50% 2005 € 149

SANDRONE “Le Vigne”, Barolo DOCG  2012 € 159

Nebbiolo  2008 € 179

14,50%
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VIETTI “Brunate”, Barolo DOCG 2012 € 189

Nebbiolo 

14,50%

“Lazzarito”, Barolo DOCG  2017 € 209

Nebbiolo 

14,50%

“Ravera”, Barolo DOCG 2017 € 209

Nebbiolo 

14,50%

VOERZIO “Rocche dell’Annunziata”, Barolo DOCG 2017 € 429

Nebbiolo 

14,50%
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BARBARESCO

Cullato dalle dolci colline delle Langhe, il Barbaresco nasce da una terra che, come il 
suo vino, è intrisa di storia, passione e autenticità. Ogni sorso è un incontro tra eleganza e 
forza, una perfetta armonia di profumi e sapori che raccontano di tradizioni secolari e di 

una terra che sa sorprendere con la sua raffinatezza. Il Barbaresco è un viaggio nel cuore 
di una regione che ha fatto della sua bellezza e della sua viticoltura un vero e proprio 

simbolo di eccellenza.

In the gentle hills of the Langhe, Barbaresco is born from a land that, like its wine, is steeped 
in history, passion, and authenticity. Every sip is a meeting between elegance and strength, 
a perfect harmony of aromas and flavors that speak of centuries-old traditions and a land 

that never fails to surprise with its refinement. Barbaresco is a journey to the heart of a 
region that has made its beauty and viticulture a true symbol of excellence.

CERETTO “Asili”, Barbaresco DOCG  2004 € 209

Nebbiolo 

14,00%

GAJA Barbaresco DOCG 2020 € 249

Nebbiolo 2017 € 269

14,00% 2016 € 279

2015 € 289

LA SPINETTA “Gallina”, Barbaresco DOCG 2012 € 169

Nebbiolo

14,50%

“Valeriano”, Barbaresco DOCG 2013 € 169

Nebbiolo

14,50%

“Starderi”, Barbaresco DOCG 2012 € 169

Nebbiolo

14,50%

MARCHESI  DI GRESY  “Gaiun Martinenga”, Barbaresco DOCG   2014 € 109

Nebbiolo 

14,00%
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MARCHESI  DI GRESY “Camp Gros Martinenga”, Barbaresco DOCG 2014 € 139

Nebbiolo 

14,00%

MARCHESI DI BAROLO Barbaresco Tradizione DOCG 2020 € 39

Nebbiolo 

14,00%

MICHELE CHIARLO “Asili”, Barbaresco DOCG 2017 € 99

Nebbiolo  2015 € 109

14,00% 2006 € 129

PRODUTTORI  
DI BARBARESCO

“Ovello”, Barbaresco DOCG 2014 € 109

Nebbiolo

14,00%

“Paje”, Barbaresco DOCG 2014 € 109

Nebbiolo

14,00%

“Pora”, Barbaresco DOCG 2014 € 109

Nebbiolo

14,00%

“Rio Sordo”, Barbaresco DOCG 2014 € 109

Nebbiolo

14,00%

PRUNOTTO “Bric Turot”, Barbaresco DOCG  2014 € 69

Nebbiolo  2010 € 69

13,50%
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VALLE D’AOSTA
La storia racconta che la viticoltura aostana è nata con la conquista romana nel II secolo 
e poi si è diffusa con la colonizzazione delle terre. Alcuni testi degli scrittori latini Giulio 

Cesare e Plinio il Vecchio testimoniano la florida attività vinicola valdostana che in seguito 
subì la decadenza a causa di un decreto di Domiziano (92 d.C.), che impose l’espianto di 

metà delle viti, comportando praticamente l’abbandono di  
quasi tutte le campagne. A ripopolare le zone rurali con l’allevamento delle viti superstiti 

sembra sia stata opera dei “campagnards”, spinti dalla convinzione che quelle terre 
potevano rendere notevolmente.  

AOSTA VALLEY REGION

History tells that Aosta viticulture was born with the roman conquer in the II century and 
after that it was spread with the territories’ colonization. Some scripts of latin writers, such 

as Giulio Cesare and Plinio il Vecchio, are witnesses  of the Valle d’Aosta’s viniculture; a 
viniculture which saw a decline with the Domiziano’s Decree (92 a.C), which dictated the 

explantation of half of the grapevines, with the following neglect of the countryside. It was 
thanks to the “campagnards” that the grapevines was  restored; they were pushed by the 

certainty that those areas could give high performance.

Lo Chef in abbinamento consiglia selvaggina, formaggi freschi e carni rosse.

The Chef suggests game, fresh cheese, red meat.
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Bianchi DOC

DI FRANCESCO - GASPERI Petit Arvine, Valle D’Aosta DOC 2023 € 22

Petite Arvine

14,00%

Rossi DOC

DI FRANCESCO - GASPERI Fumin, Valle D’Aosta DOC 2020 € 32

Fumin 2019 € 32

13,00%
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FRIULI  
VENEZIA GIULIA

Il Friuli del vino è sempre più “bianco”. 
Nel panorama dei vini bianchi italiani, un posto d’onore spetta certamente al Friuli 

Venezia Giulia, da sempre terra legata al vino e alle tradizioni, geograficamente 
posizionata in una zona nella quale si intrecciano e convivono da secoli culture diverse. 

I vigneti di questa terra si colorano di uve bianche e rosse, disponendo di un ricco 
patrimonio di varietà autoctone alle quali si sono aggiunte diverse uve internazionali.                                                                                                                                  

  Vin e amîs, un paradîs – proverbio popolare friulano 

FRIULI VENEZIA GIULIA REGION

The “Friuli of wine” is gettin “whiter and whiter”. 
In the white wines overview the main place is taken by Friuli Venezia Giulia, territory highly 

chain to wine and tradition; geographically placed in an area where different cultures coexist 
and build ties. This land’s grapevines are full of white and red grapes, with a rich heritage  of 

local variety to which international grapes are added.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, carni bianche e selvaggina.

The Chef suggests fish, white meat and game.
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Bianchi IGT

JERMANN SILVIO “Vintage Tunina”, Venezia Giulia IGT  2022 € 79

Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla,
Malvasia Istriana, Picolit 

2020 € 84

13,50% 1,5 lt - 2020 € 169

2019 € 89

Pinot Grigio, Venezia Giulia IGT  2023 € 29

Pinot Grigio

13,00%

Sauvignon, Venezia Giulia IGT  2020 € 29

Sauvignon Blanc

13,00%

Chardonnay, Venezia Giulia IGT  2020 € 29

Chardonnay 

13,00%

“Where Dreams Have No End”, Venezia Giulia 
IGT 

2022 € 79

Chardonnay  2021 € 89

13,50%

“Capo Martino”, Venezia Giulia IGT  2020 € 89

Friulano Picolit, Malvasia, Ribolla Gialla  1,5 lt - 2019 € 189

13,50% 2018 € 99

RADIKON “Oslavje”, Venezia Giulia IGT  1 lt - 2014 € 89

Sauvignon, Chardonnay, Pinot Grigio

14,50%

Rossi IGT

EUGENIO  COLLAVINI  “Merlot di Casa”, Venezia Giulia IGT  2015 € 19

Merlot

12,50%
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JERMANN SILVIO “Red Angel”, Venezia Giulia IGT  2019 € 32

Pinot Nero  2016 € 32

13,00% 2012 € 32

“Blau & Blau”, Rosso delle Venezie IGT  2019 € 29

Franconia, Pinot Nero  1,5 lt - 2017 € 69

13,50% 2016 € 34

LIS NERIS “Lis Neris”, Venezia Giulia Rosso IGT 2016 € 32

Merlot  2015 € 32

13,00%

Bianchi DOC

ATTEMS “Cicinis”, Collio DOC 2023 € 32

Sauvignon Blanc 

13,00%

LIS NERIS “Picol”, Friuli Isonzo DOC  2021 € 32

Sauvignon Blanc 

13,50%

“Jurosa”, Friuli Isonzo DOC  2020 € 32

Chardonnay 

14,00%

“La Vila”, Friuli Isonzo DOC 2020 € 32

Friulano

14,00%

“Lis”, Friuli Isonzo DOC 2019 € 39

Pinot Grigio, Chardonnay, Sauvignon Blanc

13,50%

“Confini”, Friuli Isonzo DOC 2019 € 39

Gewurtztraminer, Riesling, Pinot Grigio

14,50%
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LIS NERIS “Fiore di Campo Gold”, Friuli Isonzo DOC 2019 € 39

Sauvignon Blanc, Friulano, Riesling

13,50%

MARCO FELLUGA “Mongris” Pinot Grigio, Collio DOC  2024 € 25

Pinot Grigio 

13,00%

MIANI Friulano, Friuli Colli Orientali DOC 2018 € 89

Friulano

14,00%

“Baracca” Chardonnay, Friuli Colli Orientali DOC 2017 € 149

Chardonnay

13,50%

RUSSIZ SUPERIORE Pinot Bianco Riserva, Collio DOC 2020 € 42

Pinot Bianco

13,50%

Sauvignon Riserva, Collio DOC 2020 € 42

Sauvignon Blanc

13,50%

Sauvignon, Collio DOC 2024 € 35

Sauvignon Blanc

13,50%

“Col Disore”, Collio DOC 2021 € 45

Pinot Bianco, Friulano, Sauvignon, Ribolla Gialla 2020 € 49

13,50% 2016 € 59

Ribolla Gialla, Collio DOC 2024 € 35

Ribolla Gialla

13,00%

SCHIOPETTO Friulano, Collio DOC 2018 € 29

Friulano  

12,50%
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SCHIOPETTO Malvasia, Collio DOC 2018 € 29

Malvasia Istriana  

12,50%

Pinot Bianco, Collio DOC 2013 € 39

Pinot Bianco  

13,00%

Rossi DOC

ATTEMS Merlot, Friuli DOC  2016 € 26

Merlot  2014 € 26

13,00% 2011 € 26

EUGENIO COLLAVINI Pignolo, Rosso Colli Frilulani DOC  2009 € 69

Pignolo

14,00%

“Pucino” Refosco dal Peduncolo Rosso, Friuli 
Colli Orientali DOC

2016 € 19

Refosco

12,50%

LIVIO FELLUGA “Sossò”, Friuli Colli Orientali DOC  2013 € 79

Merlot 

13,50%

MIANI Rosso, Friuli Colli Orientali DOC  2016 € 139

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Tazzelenghe

2015 € 149

15,50% 2013 € 159

RUSSIZ SUPERIORE “Riserva degli Orzoni”, Collio DOC 2018 € 45

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

14,50%

Merlot, Collio DOC   2016 € 25

Merlot  2015 € 25

13,50% 2014 € 25

2013 € 25

2010 € 25
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RUSSIZ SUPERIORE Cabernet Franc, Collio DOC 2022 € 29

Cabernet Franc  2015 € 29

14,00%

PIGHIN Cabernet Sauvignon, Friuli Grave DOC  2010 € 19

Cabernet Sauvignon 

12,50%

RONCHI DI CIALLA “Schioppettino”, Friuli Colli Orientali DOC 2003 € 32

Schioppetto 

12,50%

RONCO DEL GELSO “Sintesi dei Capitoli”, Friuli Isonzo DOC  2007 € 29

Merlot 

13,50%

RONC DI VICO “Titut Ros”, Friuli Colli Orientali DOC  2009 € 29

Merlot 

14,00%

SIRCH Schioppettino di Prepotto, Friuli Colli Orientali 
DOC

2018 € 46

Schioppettino

13,00%

VIGNA TRAVERSO “Sottocastello Rosso”, Friuli Colli Orientali DOC 2006 € 29

Merlot 

14,50%
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LIGURIA
Le prime tracce della coltivazione della vite in Liguria risalgono all’epoca romana, 

mentre l’asperità del territorio ne aveva impedito lo sviluppo nelle epoche precedenti. 
L’entroterra ligure è costituito in gran parte di zone montuose, per cui la produzione 
vitivinicola in Liguria si concentra lungo tutta la fascia costiera ed in parte, laddove 

possibile, nelle aree interne della regione. Le varietà più diffuse sono a bacca bianca,
in particolare nell’area centrale e orientale, mentre nella parte occidentale della regione 

si concentra la produzione di specie a bacca nera.

LIGURIA REGION

The first traces of vine cultivation in Liguria date back to Roman times, while the roughness 
of the territory had prevented its development in previous eras. The Ligurian hinterland is 

made up largely of mountainous areas, so wine production in Liguria is concentrated along 
the entire coastal strip and partly, where possible, in the inland areas of the region. The most 
widespread varieties are white berried, particularly in the central and eastern area, while the 

production of black berried species is concentrated in the western part of the region.

Lo Chef in abbinamento consiglia selvaggina, formaggi freschi e carni rosse.

The Chef suggests game, fresh cheese, red meat.

Rossi DOC

TENUTA ANFOSSO “Poggio Pini”, Rossese di Dolceacqua Superiore 
DOC

2020 € 32

Rossese

13,50%
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EMILIA ROMAGNA
Il territorio dell’Emilia Romagna è storicamente vocato, per conformazione geografica, 

alla coltivazione della vite e alla produzione di uvaggi ideali per la vinificazione.
Dalle basse pianure a ridosso del Po fino alle colline e agli Appennini a sud, dalla 
Malvasia dei Colli Piacentini all’Albana di Romagna, passando attraverso i grandi 

Lambruschi delle province di Reggio Emilia e Modena, le terre emiliano-romagnole 
donano vini frizzanti e vivaci, giovani e moderni. 

EMILIA ROMAGNA REGION

Emilia Romagna’s territory is historically dedicated, due to its geographical shape, to the 
grapevine cultivation and to the production of grapes ideal for the vinification. From the low 
plains coming uf to the Po river  to the hills and  to the south to the Appenini, from Malvasia 
to Abana of Romagna, passing through the big Lambruschi of Reggio Emilia and Modena 

neighborhood, the territory offers sparkling, bright, young and modern wines.

Lo Chef in abbinamento consiglia affettati, formaggi freschi e carni bianche

The Chef suggests cold cuts, fresh cheese, white meat.
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Rossi IGT

UMBERTO CESARI “Moma”, Rubicone IGT  2013 € 19

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot  2008 € 19

13,00%

“Liano”, Rubicone IGT  2012 € 29

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

13,50%

“Yemula”, Rubicone IGT  2012 € 29

Sangiovese, Merlot  2007 € 29

13,50% 2006 € 29

Bianchi DOCG

TENUTA SANTACROCE  “Sit A Montui” Pignoletto, Colli Bolognesi  
Pignoletto DOCG

2015 € 26

Pignoletto 

12,50%

Rossi  DOC

FERRUCCI  “Domvs Caia”, Sangiovese Superiore Riserva 
DOC 

2015 € 29

Sangiovese

14,50%
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TOSCANA
Regione di grande tradizione vitivinicola, culla di denominazioni la cui fama non 

teme confronti, ospita da secoli nobiltà e certezze, aziende che affondano le proprie 
radici in quel passato fatto di commercio, intelligenza e intuito, conquista e latifondo.                                                                                                                                       

Francesco Redi – “Bacco in Toscana”                                                                                                                               
Se dell’uve il sangue amabile 
Non rinfranca ognor le vene, 
Questa vita è troppo labile, 

Troppo breve, e sempre in pene. 

TUSCANY REGION

Region of enormous wine tradition, cradle of denomination which fame has no comparisons, 
hosts nobility and certainties, companies which owns their roots to a past  made by 

business, intelligence and intuition, conquer and estates.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse e alla griglia, selvaggina e formaggi stagionati.

The Chef suggests red and grilled meat, game and aged cheese.
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Bianchi IGT

BIBI GRAETZ “Scopeto”, Toscana IGT  2020 € 29

Ansonica, Vermentino 

12,50%

CARPINETO “Dogajolo”, Toscana IGT  2021 € 19

Chardonnay, Grechetto, Sauvignon Blanc 

12,50%

FRESCOBALDI “Gorgona”, Costa Toscana Bianco IGT 2022 € 99

Vermentino, Ansonica

13,00%

“Massovivo”, Toscana Vermentino IGT  2017 € 19

Vermentino 

13,00%

MONTEVERRO Chardonnay, Toscana IGT  2017 € 159

Chardonnay 

14,00%

PETROLO “Boggina B”, Toscana IGT 2018 € 69

Trebbiano Toscano

12,00%

PODERE GIOCOLI “Baturlo”, Toscana IGT 2019 € 32

Malvasia Lunga, Albano

13,50%

POGGIO AL TUFO Vermentino, Toscana IGT  2024 € 24

Vermentino 

12,50%

POGGIO LEVANTE “Unnè” Vermentino, Toscana IGT  2019 € 22

Vermentino 

12,50%
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Rossi IGT

ANTINORI “Solaia”, Toscana IGT  2021 € 420

Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Cabernet Franc  2002 € 549

13,50% 2000 € 599

“Tignanello”, Toscana IGT  2021 € 159

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc  1,5lt - 2021 € 349

13,50% 3lt - 2021 € 699

2020 € 169

2016 € 209

2013 € 189

AVIGNONESI “Desiderio”, Toscana IGT  2019 € 69

Merlot  2016 € 79

14,50%

“50&50”, Toscana IGT  2018 € 179

Merlot, Sangiovese 

13,50%

“Grifi”, Toscana IGT  2019 € 54

Sangiovese, Cabernet Sauvignon  2016 € 59

15,00% 2013 € 64

BIBI GRAETZ “Testamatta”, Toscana IGT  2020 € 149

Sangiovese 

13,50%

“Soffocone di Vincigliata”, Toscana IGT  2020 € 42

Sangiovese, Canaiolo, Colorino  2019 € 42

13,50% 2016 € 49

“Colore”, Toscana IGT  2020 € 490

Sangiovese, Canaiolo, Colorino 

13,50%

CARPINETO “Farnito”, Toscana IGT  2017 € 32

Cabernet Sauvignon  2007 € 34

13,50% 2005 € 36
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CASTELLO DI AMA “L’Apparita”, Toscana IGT  2017 € 370

Merlot 

13,50%

“Haiku”, Toscana IGT  2017 € 54

Sangiovese, Cabernet Franc, Merlot  2009 € 69

13,00%

CASTELLO DEL TERRICCIO “Castello del Terriccio”, Toscana IGT  2015 € 129

Syrah, Petit Verdot  2012 € 134

14,00% 2010 € 139

2007 € 149

“Lupicaia”,Toscana Rosso IGT   2015 € 199

Cabernet Sauvignon, Melot, Petit Verdot   2013 € 219

14,00%

“Tassinaia”, Toscana Rosso IGT   2016 € 69

Cabernet Sauvignon, Merlot  

14,00%

CERTOSA DI BELRIGUARDO “Baccano”, Toscana IGT  2006 € 44

Sangiovese, Syrah 

13,50%

FONTODI “Case Via”, Colli Toscana Centrale IGT  2016 € 69

Syrah  2013 € 69

14,50%

“Flaccianello della Pieve”, Colli Toscana
Centrale IGT

2018 € 139

Sangiovese 

15,00%

FRESCOBALDI “Gorgona”, Costa Toscana Rosso IGT 2021 € 214

Sangiovese, Vermentino Nero

13,00%
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FRESCOBALDI “Mormoreto”, Toscana IGT  2015 € 89

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Sangiovese, Petit Verdot 

2014 € 89

2012 € 89

14,50% 2011 € 89

2010 € 110

“Montesodi”, Toscana IGT 2015 € 59

Sangiovese  2012 € 59

13,50% 2011 € 59

2010 € 59

“Giramonte”, Toscana IGT  2017 € 160

Merlot, Sangiovese  2015 € 160

14,00% 2009 € 170

“Pian Di Remole”, Toscana IGT  2019 € 19

Sangiovese, Cabernet Sauvignon  2012 € 19

12,50%

LA MASSA        “Giorgio Primo”, Toscana IGT  2019 € 129

Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Merlot  2018 € 129

15,00% 2017 € 134

2015 € 139

2012 € 159

“La Massa”, Toscana IGT  2020 € 36

Sangiovese, Merlot, Alicante, Cabernet Sauvi-
gnon 

2019 € 38

13,50%

“Carla 6”, Toscana IGT  2018 € 109

Sangiovese 2017 € 109

14,50% 2016 € 119

2015 € 129

MANTELLASSI “Querciolaia”, Maremma Toscana IGT  2006 € 19

Alicante 

14,00%
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MONTEVERTINE Montevertine, Toscana IGT  1,5 lt - 2017 € 149

Sangiovese, Canaiolo, Colorino

13,50%

MONTEVERRO “Monteverro”, Toscana IGT  2010 € 209

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Melot, 
Petit Verdot 

14,50%

“Tinata”, Toscana IGT  2012 € 169

Syrah, Grenache 

14,50%

PETRA “Petra”, Toscana IGT  2021 € 59

Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese 

13,50%

“Potenti”, Toscana IGT 2022 € 39

Cabernet Sauvignon

14,50%

“Alto”, Toscana IGT  2021 € 39

Sangiovese  2009 € 44

14,50%

PODERE GIOCOLI “Arzillo”, Toscana IGT 2022 € 24

Sangiovese

13,50%

“100 Staja”, Toscana IGT 2018 € 49

Cabernet Sauvignon

13,50%

“Fottio”, Toscana IGT 2013 € 89

Sangiovese

14,00%

“Saeppolo”, Toscana IGT 2010 € 189

Pugnitello

14,00%
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POGGIO AL TUFO   Alicante, Toscana IGT  2020 € 33

Alicante 

13,00%

“Rompicollo”, Toscana IGT 2022 € 29

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

13,00%

Cabernet Sauvignon, Toscana IGT  2022 € 29

Cabernet Sauvignon 

13,00%

QUERCIABELLA “Camartina”, Toscana IGT  2017 € 129

Cabernet Sauvignon, Sangiovese  2007 € 159

13,50%

“Palafreno”, Toscana IGT  2016 € 159

Merlot

14,00%

ROCCA DELLE MACIE  “Roccato”, Toscana IGT  2012 € 49

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 2010 € 49

14,00%

SAN PATRIGNANO “Il Paratino”, Toscana IGT  2006 € 19

Cabernet Franc 

14,00%

TENUTA CASTEL GIOCONDO “Lamaione”, Toscana IGT  2014 € 89

Merlot  2012 € 99

14,50% 2010 € 99

2009 € 99

TENUTA LUCE “Lux Vitis”, Toscana IGT  2020 € 219

Cabernet Sauvignon, Sangiovese  2018 € 229

15,00% 2017 € 239

2016 € 249
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TENUTA LUCE “Luce”, Toscana IGT  2021 € 160

Sangiovese, Merlot  2019 € 169

14,00% 2018 € 172

2016 € 179

2014 € 179

“Lucente”, Toscana IGT  2019 € 65

Sangiovese, Merlot  2018 € 65

13,50% 2017 € 65

2016 € 65

2015 € 65

2013 € 65

2012 € 65

2006 € 75

1999 € 75

TUA RITA “Redigaffi”, Toscana IGT  2018 € 379

Merlot

15,50%

“Per Sempre”, Toscana IGT  2019 € 279

Syrah

14,50%

“Giusto dei Notri”, Toscana IGT  2011 € 129

Cabernet Sauvignon, Marlot, Cabernet Franc

15,50%

“Rosso dei Notri”, Toscana IGT  2019 € 39

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 2017 € 46

14,50%

Bianchi DOC

FRESCOBALDI “Benefizio”, Pomino Bianco Riserva DOC  2022 € 38

Chardonnay  2021 € 38

13,50% 2017 € 38
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FRESCOBALDI Pomino Bianco DOC  2023 € 19

Chardonnay, Pinot Bianco

12,50%

LE MORTELLE “Vivia”, Maremma Toscana DOC  2023 € 19

Vermentino, Viogner, Ansonica

12,50%

Rossi DOC

FRESCOBALDI “Terre More”, Maremma Toscana DOC  2017 € 19

Cabernet Sauvignon

13,50%

LA BRACCESCA “Bramasole”, Cortona DOC  2015 € 59

Syrah  2012 € 59

14,00% 2008 € 59

LA CURA “Brecce Rosse”, Monteregio di Massa Marittima 
DOC 

2015 € 19

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot 

14,00%

LE MORTELLE “Il Botrosecco”, Maremma Toscana DOC 2015 € 25

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc  2012 € 25

13,00% 2011 € 25

PETROLO “Galatrona”, Val d’Arno di Sopra DOC  2020 € 139

Merlot  2019 € 149

14,00% 2018 € 159

“Boggina C”, Val d’Arno di Sopra DOC  2018 € 69

Sangiovese 

13,00%

“Boggina”, Val d’Arno di Sopra DOC  2008 € 89

Sangiovese  2006 € 99

13,00%
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PETROLO “Torrione”, Val d’Arno di Sopra DOC  2010 € 39

Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon  2009 € 39

13,50%

POLIZIANO “In Violas”, Cortona DOC  2013 € 29

Merlot 

14,50%

TENUTA AMMIRAGLIA “Ammiraglia”, Maremma Toscana DOC  2013 € 49

Syrah  2011 € 49

14,50%

Rossi DOCG

CARPINETO Vino Nobile di Montepulciano Riserva DOCG 2018 € 34

Prugnolo Gentile, Canaiolo  2005 € 39

13,50%

FRESCOBALDI “Pietraregia Riserva”, Morellino di Scansano 
DOCG 

2010 € 29

Sangiovese, Cigliegiolo, Syrah 

14,00%

POLIZIANO “Asinone”, Vino Nobile di Montepulciano DOCG 2013  € 69

Sangiovese, Prugnolo  2010  € 84

14,50%
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BOLGHERI

Nel cuore della Costa Toscana, dove il mare e la terra si incontrano in un abbraccio 
perfetto, la zona di Bolgheri dà vita a vini che raccontano storie di eleganza, potenza 
e innovazione. Qui, sotto il cielo azzurro e il vento che accarezza le vigne, il territorio 
incontra le varietà internazionali in un connubio che ha dato vita ai leggendari Super 

Tuscan. Ogni sorso è un viaggio sensoriale tra la salinità del mare e la ricchezza di una 
terra che sa dare vita a vini unici, simbolo di un’eccellenza che affonda le radici nel 

passato ma guarda al futuro.

In the heart of the Tuscan Coast, where the sea and land meet in a perfect embrace, the 
Bolgheri area brings to life wines that tell stories of elegance, power, and innovation.

Here, under the blue sky and the breeze that caresses the vines, the land meets international 
varieties in a union that has given rise to the legendary Super Tuscan wines. Every sip is a 

sensory journey between the salinity of the sea and the richness of a land that gives birth to 
unique wines, symbols of excellence rooted in the past but looking towards the future.

Bianchi IGT

ORNELLAIA “Poggio alle Gazze”, Toscana IGT  2022 € 59

Sauvignon Blanc, Vermentino, Verdicchio,  
Viognier 

13,50%

Bianco, Toscana IGT 2021 €350

Sauvignon Blanc, Viognier, Petit Manseng

14%

Rossi IGT

ARGENTIERA “Ventaglio”, Toscana IGT 2020 € 289

Cabernet Franc 2018 € 299

14,50%

CA’ MARCANDA “Promis”, Toscana Rosso IGT  2019 € 59

Merlot, Syrah, Sangiovese

13,50%
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MASSETO “Masseto”, Toscana IGT  2020 € 1.080

Merlot 

15,00%

“Massetino”, Toscana IGT 2021 € 590

Merlot

14,00%

ORNELLAIA “Le Volte”, Toscana IGT  2019 € 29

Merlot, Sangiovese, Cabernet Franc 

13,50%

TENUTA DI SAN GUIDO “Guidalberto”, Toscana IGT  2022 € 69

Cabernet Sauvignon, Merlot  2019 € 74

14,00% 2017 € 76

2016 € 79

“Le Difese”, Toscana IGT  2022 € 39

Cabernet, Sangiovese  2020 € 39

13,00% 2016 € 39

2013 € 39

Bianchi DOC

ARGENTIERA “Scenario”, Bolgheri Bianco DOC 2022 € 64

Vermentino

12,50%

Rossi DOC

ARGENTIERA “Argentiera”, Bolgheri Superiore DOC 2021 € 149

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 2020 € 209

14,50% 2017 € 229

2015 € 259

1,5 lt - 2007 € 489

CACCIA AL PIANO  “Ruit Hora”, Bolgheri DOC  2014 € 29

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 

14,00%
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CACCIA AL PIANO “Levia Gravia”, Bolgheri Superiore DOC 2014 € 39

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah

14,00%

CA’ MARCANDA “Magari”, Bolgheri DOC  2018 € 89

Merlot, Sangiovese, Cabernet Franc  2011 € 99

14,00%

“Camarcanda”, Bolgheri DOC  2018 € 179

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 2009 € 209

14,00% 2008 € 209

ORNELLAIA “Ornellaia”, Bolgheri Superiore DOC  2021 € 300

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot 

1,5 lt -2021 € 600

2019 € 310

14,00% 2018 € 320

2017 € 330

2016 € 380

1,5 lt - 2016 € 790

2015 € 340

2014 € 340

2013 € 350

2012 € 360

2010 € 370

2009 € 380

2008 € 390

2002 € 430

“Le Serre Nuove”, Bolgheri DOC  2022 € 79

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot 

2020 € 84

2019 € 86

14,50% 2017 € 96

2016 € 99

2014 € 99

SANTINI “Poggio al Moro”, Bolgheri DOC  2009 € 25

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot 

13,80%
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SANTINI “Montepergoli”, Bolgheri DOC  2006 € 79

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot 

13,80%

TENUTA DI SAN GUIDO “Sassicaia”, Bolgheri Sassicaia DOC 2021 € 299

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc  2020 € 309

13,50% 2019 € 330

2018 € 330

2017 € 340

2010 € 540

TENUTA GUADO AL TASSO “Cont’Ugo”, Bolgheri DOC  2019 € 59

Merlot 2017 € 62

14,50%

“Il Bruciato”, Bolgheri DOC  2019 € 39

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

14,00%

“Guado al Tasso”, Bolgheri Superiore DOC  2021 € 159

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot 

2019 € 169

2012 € 249

14,00% 2011 € 259
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MONTALCINO

Nel cuore della Toscana, dove le dolci colline si distendono armoniosamente
e il paesaggio racconta secoli di storia, il Brunello di Montalcino nasce come simbolo

di nobiltà e longevità.
Questa terra, ideale per il Sangiovese, regala un vino di straordinaria eleganza
e complessità, capace di evolversi nel tempo e di emozionare con ogni sorso.

Ogni bottiglia di Brunello è un omaggio alla qualità di un territorio unico,
che ha fatto della sua cultura vitivinicola un’arte.

In the heart of Tuscany, where rolling hills stretch harmoniously and the landscapetells 
centuries of history, Brunello di Montalcino emerges as a symbol of nobility and longevity.

This land, ideal for Sangiovese, offers a wine of extraordinary elegance and complexity, 
capable of evolving over time and captivating with every sip.

Every bottle of Brunello is a tribute to the quality of a unique territory,
which has turned its winemaking culture into an art.

Rossi DOC

BIONDI SANTI “Il Greppo”, Rosso di Montalcino DOC  2016 € 49

Sangiovese Grosso  2015 € 49

13,50% 2009 € 49

CASISANO  Rosso di Montalcino DOC  2023 € 29

Sangiovese Grosso 

13,50%

PIAN DELLE VIGNE  “Pian delle Vigne”, Rosso di Montalcino DOC 2019 € 29

Sangiovese Grosso 

13,50%

Rossi DOCG

BANFI “Poggio alle Mura”, Brunello di Montalcino 
DOCG 

2013 € 79

2012 € 82

Sangiovese Grosso  2011 € 84

15,00% 2010 € 86



103

BIONDI SANTI “Il Greppo”, Brunello di Montalcino DOCG  2013 € 189

Sangiovese Grosso 

13,50%

CASISANO                 Brunello di Montalcino DOCG  2019 € 59

Sangiovese Grosso  2018 € 59

14,00% 2017 € 62

1.5 lt - 2017 € 124

2016 € 64

2015 € 66

1.5 lt - 2015 € 132

2013 € 69

2010 € 72

“Colombaiolo”, Brunello di Montalcino  
Riserva DOCG 

2017 € 129

2016 € 129

Sangiovese Grosso  1.5 lt - 2015 € 275

14,00% 1.5 lt - 2013 € 279

  2012 € 139

CASANOVA DI NERI “Tenuta Nuova”, Brunello di Montalcino DOCG 2015 € 139

Sangiovese Grosso  2005 € 159

14,50%

GAJA “Pieve Santa Restituita Rennina”, Brunello di 
Montalcino DOCG 

2015 € 229

Sangiovese Grosso 

14,50%

“Pieve Santa Restituta”, Brunello di Montalcino 
DOCG 

2016 € 99

Sangiovese Grosso 

14,50%

PIAN DELLE VIGNE “Pian delle Vigne”, Brunello di Montalcino 
DOCG

2016 € 109

Sangiovese Grosso 

13,50%
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TENUTA  
CASTEL GIOCONDO

“Ripe al Convento”, Brunello di Montalcino  
Riserva DOCG 

2016 € 169

2012 € 149

Sangiovese Grosso  2007 € 169

15,00%

“Castel Giocondo”, Brunello di Montalcino DOCG 2016 € 89

Sangiovese Grosso  2013 € 79

14,50% 2009 € 89

2008 € 99

2006 € 109

TENUTA LUCE “Luce”, Brunello di Montalcino DOCG  2019 € 169

Sangiovese Grosso 2017 € 189

14,50% 2016 € 192

2014 € 192

2013 € 199

2012 € 209

2011 € 209
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CHIANTI
Tra le dolci colline toscane, dove la natura si fonde con la tradizione, il Chianti racconta 

da secoli la storia di una terra che ha fatto del vino un elemento imprescindibile della sua 
identità. Il Chianti, con il suo carattere deciso e il suo equilibrio perfetto, esprime al meglio 

il legame profondo tra la terra, il vitigno Sangiovese e la passione dei produttori.
Ogni bicchiere è un inno alla bellezza di una regione che, grazie alla sua tradizione, 

continua a essere il cuore pulsante del vino toscano.

Among the gentle Tuscan hills, where nature blends with tradition, Chianti has been telling 
the story of a land that has made wine an essential part of its identity for centuries. With its 
strong character and perfect balance, Chianti best expresses the deep connection between 

the land, the Sangiovese grape, and the passion of its producers.
Every glass is a tribute to the beauty of a region that, thanks to its tradition, continues to be 

the beating heart of Tuscan wine.

Rossi DOCG

BADIA A COLTIBUONO Chianti Classico DOCG  2016 € 29

Sangiovese   2010 € 29

14,00% 1958 € 179

Chianti Classico Riserva DOCG 2015 € 59

Sangiovese  2008 € 79

14,00% 1986 € 169

BADIA A PASSIGNANO “Badia a Passignano”, Chianti Classico 2012 € 59

Gran Selezione DOCG 2008 € 69

Sangiovese 

14,00%

CARPINETO Chianti Classico Riserva DOCG 2018 € 32

Sangiovese  2017 € 32

13,50% 2008 € 36

2007 € 39

2006 € 39

CASTELLO DI AMA “Vigneto Bellavista”, Chianti Classico  
Gran Selezione DOCG

2016 € 279

Sangiovese, Malvasia Nera  2007 € 299

13,50%
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CASTELLO DI AMA Chianti Classico DOCG 2011 € 29

Sangiovese, Merlot 2010 € 29

13,00%

Chianti Classico Riserva DOCG  2009 € 79

Sangiovese, Merlot, Cabernet Franc, Malvasia 
Nera 

13,50%

“San Lorenzo” Chianti Classico Gran Selezione 
DOCG 

2017 € 59

Sangiovese, Merlot, Malvasia Nera 

13,50%

FONTODI “Vigna del Sorbo”, Chianti Classico
Gran Selezione DOCG

2016 € 89

2015 € 94

Sangiovese  2013 € 99

13,00%

FRESCOBALDI “Nipozzano”, Chianti Rufina Riserva DOCG  2014 € 29

Sangiovese  2011 € 35

13,00%

“Nipozzano Vecchie Viti”, Chianti Rufina  
Riserva DOCG 

2017 € 49

1,5 lt - 2016 € 99

Sangiovese, Malvasia Nera, Colorino, Canaiolo 2015 € 52

14,00% 2012 € 56

2011 € 58

PEPPOLI “Peppoli”, Chianti Classico DOCG  2017 € 29

Sangiovese, Merlot, Syrah  2015 € 29

13,00%

ROCCA DELLE MACIE  “Riserva di Fizzano”, Chianti Classico
Gran Selezione DOCG

2015 € 49

2013 € 49

Sangiovese, Merlot 

14,00%
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ROCCA DELLE MACIE “Sergio Zingarelli”, Chianti Classico Gran 
Selezione DOCG

2013 € 89

2012 € 89

Sangiovese, Colorino 

13,50%

TENUTA PERANO Chianti Classico DOCG  2018 € 29

Sangiovese  2016 € 29

13,50% 2015 € 29

Chianti Classico Riserva DOCG 2016 € 42

Sangiovese  2015 € 42

14,00%

“Rialzi”, Chianti Classico Gran Selezione DOCG 2015 € 69

Sangiovese 

15,00%
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MARCHE
Il vino, il nettare degli dei, è sinonimo di gioia, convivialità e nelle Marche anche di 
longevità. Le colline sinuose baciate dal sole, la capacità di curare e non soltanto 
coltivare la buona terra sono caratteristiche che si ritrovano nel vino marchigiano, 
decantata nei secoli da poeti, letterati e artisti. Luigi Bartolini diede poeticamente 
un consiglio che fu poi seguito negli anni: “Se i marchigiani si organizzassero e se 

disciplinassero la coltura dei vitigni, se li scegliessero e se coltivassero uve rinomate, 
ecco il nostro suolo apparirebbe il più propizio a Bacco”.

MARCHE REGION

Wine, gods’ nectar, synonymus of joy, conviviality and for the Marche region also longevity. 
The sinuous hills, kissed by the sun, the capacity to care for and cultivate a good land, these 
are the main features which are found in the Marche wine, which have been praised during 

the centuries by poetries, academics and artists.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, affettati, formaggi freschi e carni bianche.

The Chef suggests fish, cold cuts, fresh cheese and white meat.
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Rossi IGT

GAROFOLI “Montereale”, Sangiovese Marche IGT  2015 € 19

Sangiovese  2012 € 19

12,50%

UMANI RONCHI “Pelago”, Marche Rosso IGT  2011 € 29

Cabernet Sauvignon, Montepulciano, Merlot

14,00%

Bianchi DOC

MARANI “Sannicola”, Verdicchio di Matelica DOC 2020 € 26

Verdicchio

13,00%

Bianchi DOCG

MONTECAPPONE “Utopia” Verdicchio Classico Riserva,  
Castelli di Jesi DOCG

2019 € 39

Verdicchio

14,00%

Rossi DOC

GAROFOLI “Piancarda”, Rosso Conero DOC  2015 € 19

Montepulciano  2014 € 19

13,50%

“Colle Ambro”, Rosso Piceno DOC  2013 € 19

Montepulciano, Sangiovese 

13,00%

LUIGI GIUSTI “Rubbjano”, Lacrima di Morro d’Alba DOC 2017 € 24

Lacrima

14,00%

Rossi DOCG

GAROFOLI “Grosso Agontano” Riserva, Conero DOCG 2012 € 29

Montepulciano 2006 € 39

15,00%
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ABRUZZO
In Abruzzo, le prime testimonianze di produzione di vino si collocano in epoca preromana, 
con il vasellame dei corredi funebri venuti alla luce nelle necropoli monumentali intorno 
all’Aquila. Numerosissimi, poi, i reperti di epoca romana, che attestano la diffusione – e la 

popolarità – del vino, citato anche nelle opere degli storici e nei versi dei poeti. 
 

Publio Ovidio Nasone “Appresta il vino i cuori e alla passione li fa più pronti”

ABRUZZO REGION

The first proofs of a wine production in Abruzzo can be placed in the pre-roman century, with 
the crockery of funeral endowments, which has come out in the monumental  necropolis 

around Acquila area. There were also copious roman evidences, which ceritfy the diffusion - 
and popularity - of wine, mentioned also in historian and poets’ operas.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesci, affettati, formaggi freschi e carni bianche.

The Chef suggests fish, cold cuts, fresh cheese and white meat.
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Bianchi IGP

CIAVOLICH Cococciola, Colline Pescaresi IGP 2022 € 19

Cococciola

12,50%

Bianchi DOC

EMIDIO PEPE Trebbiano D’Abruzzo DOC 2018 € 89

Trebbiano

12,00%

VALENTINI Trebbiano D’Abruzzo DOC 2017 € 199

Trebbiano

12,50%

Rosè DOP

CIAVOLICH Cerasuolo D’Abruzzo DOP 2022 € 19

Montepulciano

12,50%

VALENTINI Cerasuolo D’Abruzzo DOC 2018 € 139

Montepulciano

13,00%

Rossi DOC

BINOMIO “Binomio”, Montepulciano d’Abruzzo DOC  2016 € 59

Montepulciano

14,50%

EMIDIO PEPE Montepulciano d’Abruzzo DOC  2017 € 109

Montepulciano

13,50%

LA MERIGGIA Montepulciano d’Abruzzo DOC  2012 € 25

Montepulciano

13,00%
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Rossi DOCG

NICODEMI  “Notari” Montepulciano D’Abruzzo, Colline 
Teramane DOCG 

2008 € 32

Montepulciano

13,50%
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UMBRIA
fra le più suggestive e affascinanti regioni d’Italia, è da molti apprezzata per la sua 

ricchezza storica, culturale e artistica oltre che per i suoi incantevoli paesaggi, ricchi di 
verde in cui dominano incontrastati la vite e l’olivo. Il vino e l’olio d’oliva sono infatti due 
fondamentali pilastri della cultura enogastronomica della regione che affonda le sue 

profonde radici nelle tradizioni contadine e rurali. Come disse Plinio il Vecchio 
“Due sono i liquidi più graditi al corpo umano: all’interno il vino, all’esterno l’olio”

UMBRIA REGION

One of the most suggestive and charming italian region; it’s well appreciate for its rich 
history, culture and arts, its lovely landscape, rich of green where grapevine and olive trees 

are the main characters. Wine and olive oil are the fundamental pillars of the food and wine 
cultrue of the region, which has its roots in the rural and farmers tradition.

Lo Chef in abbinamento consiglia selvaggina, carni rosse e formaggi stagionati.

The Chef suggests game, red meat and aged cheese.
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Bianchi IGT

CASTELLO DELLA SALA “Nibbio della Sala”, Umbria IGT 2020 € 289

Chardonnay 2019 € 299

13,00%

“Cervaro della Sala”, Umbria IGT 2022 € 79

Chardonnay, Grechetto

13,00%

“Conte della Vipera”, Umbria IGT 2023 € 29

Sauvignon Blanc, Semillon 2022 € 29

12,50% 2014 € 29

2013 € 29

2012 € 29

“Bramito”, Umbria IGT  2021 € 29

Chardonnay 2012 € 29

12,50%

Rossi IGT

CASTELLO DELLA SALA Pinot Nero, Umbria IGT 2016 € 79

Pinot Nero

13,50%

LUNGAROTTI “San Giorgio”, Umbria Rosso IGT 2016 € 29

Cabernet Sauvignon

13,50%

Bianchi DOC

CASTELLO DELLA SALA “San Giovanni della Sala”, Orvieto Classico  
Superiore DOC

2022 € 22

Grechetto, Procanico, Pinot Bianco, Viogner

12,50%
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Rossi DOC

LUNGAROTTI “Rubesco”, Torgiano Rosso DOC 2016 € 24

Sangiovese, Colorino

13,50%

Montefalco Rosso DOC 2015 € 25

Sangiovese, Merlot, Sagrantino

14,00%

TENUTA ROCCA DI FABBRI Montefalco Rosso DOC  2010 € 19

Sangiovese, Montepulciano, Sagrantino

14,50%

Rossi DOCG

ARNALDO CAPRAI “Collepiano”, Montefalco Sagrantino DOCG 2010 € 49

Sagrantino

14,50%

LUNGAROTTI “Rubesco Vigna Monticchio”, Torgiano Rosso 
Riserva DOCG 

2012 € 49

Sangiovese

14,00%

Montefalco Sagrantino DOCG 2015 € 39

Sagrantino

14,50%

TABARRINI “Colle alle Macchie”, Sagrantino di Montefalco 
DOCG

2014 € 65

Sagrantino

15,00%



116

LAZIO
Territorio dalla storia antichissima, il Lazio è incuneato tra mare e vulcani spenti. La 

sua tradizione enogastronomica è ricca e complessa: passa con eleganza dalla cucina 
povera ai manicaretti dei Papi e, che sta riscoprendo negli ultimi anni degni interpreti 

delle sue uve e della sua ricchezza territoriale. 
 

Trilussa – “Vino bono” 
Con il fior de la bocca umida a bere 
ella attinge il cristallo. Io lentamente 

le verso a stille il vin dolce ed ardente 
entro quel rosso fiore de ‘l piacere

LAZIO REGION 

Land with ancient history, Lazio it’s wedged between sea and extinguished volcanos.
Its food and beverage tradition is rich and complicated: it moves from a poor cooking to  
Popes’ delicacies and, in the last years, it’s rediscovering interpreters for its grapes and 

territorial heritage.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, affettati, formaggi freschi e carni rosse.

The Chef suggests fish, cold cuts, fresh cheese and red meat.
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Rossi IGT

COTTARELLA “Tellus Syrah”, Lazio IGT 2016 € 19

Syrah 2015 € 19

13,50%

MOTTURA “Civitella Rosso”, Lazio Rosso IGT  2014 € 29

Merlot, Montepulciano

13,50%

Bianchi DOC

MOTTURA “Orvieto Secco”, Orvieto DOC 2021 € 29

Procanico, Verdello, Grechetto, Rupeccio

13,00%

Bianchi IGP

COTTARELLA “Tellus Chardonnay”, Bianco Lazio IGP 2017 € 19

Chardonnay, Pinot Bianco

13,50%

Rossi IGP

COTTARELLA “Montiano”, Lazio IGP 2020 € 69

Merlot 2015 € 74

14,50% 2013 € 79

“Ogrà”, Lazio IGP 2018 € 69

Syrah

15,50%

FALESCO “Le Poggere”, Rosso Lazio IGP 2015 € 19

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

13,00%
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MOLISE
Dal punto di vista della viticoltura, il Molise è tuttora alla ricerca della propria identità, 
essendo stato fino a cinquant’anni fa legato anche amministrativamente all’Abruzzo.

Oggi i vini Molisani si collocano a cavallo tra quelli Abruzzesi e quelli Pugliesi, fungendo 
da anello di congiunzione tra le enologie delle due regioni. Il vitigno autoctono a bacca 

nera Tintilia è l’espressione della rinascita della vitivinicoltura Molisana.

MOLISE REGION 

From the point of view of viticulture, Molise is still in search of its own identity, having been 
administratively linked to Abruzzo up until fifty years ago. Today the Molise wines are placed 

between those of Abruzzo and those of Puglia, acting as a link between the oenologies of 
the two regions. The indigenous black grape variety Tintilia is the expression of the rebirth of 

Molise viticulture.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse e alla griglia, selvaggina e formaggi stagionati.

The Chef suggests red and grilled meat, game and aged cheeses

Rossi DOC

DI MAJO NORANTE Tintilia Del Molise DOC 2020 € 26

Tintilia

14,00%
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CAMPANIA
Gli antichi romani, e in particolare gli imperatori di Roma, avevano una particolare 
predilezione per i vini della Campania. Grazie alle favorevoli condizioni climatiche 
e la particolare qualità del suolo, nella regione si crearono ottime condizioni per la 

coltivazione della vite e per la produzione del vino.  
“O vino fa sanco e ssalute” (vinum reficit homines et recreat vires)

CAMPANIA REGION 

Ancient romans, especially roman emperors, had particular favor for Campania’s wine. 
Thanks to favorable climate conditions and the quality of the terrain, the region has 

excellent conditions for the wine  production.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, carni rosse e carni bianche.

The Chef suggests fish, red meat and white meat.
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Rosè IGT

FEUDI DI SAN GREGORIO “San Greg”, Campania Rosato IGT 2023 € 22

Aglianico

12,50%

Rossi IGT

MASTROBERARDINO “Villa dei Misteri”, Pompeiano Rosso IGT 2013 € 129

Aglianico, Piedirosso, Sciascinoso

13,00%

Aglianico Vintage, Irpinia IGT 1998 € 39

Aglianico

13,00%

TENUTA SAN FRANCESCO “È Iss”, Campania IGT

Tintore di Tramonti Pre-Fillossera 2018 € 46

13,50%

Bianchi DOC

DELL’ANGELO “Del Nonno”, Irpinia Coda di Volpe DOC 2020 € 22

Coda di Volpe

13,00%

FEUDI DI SAN GREGORIO “Campanaro”, Fiano di Avellino Riserva DOC 2021 € 34

Fiano

13,00%

MASTROBERARDINO Lacryma Christi del Vesuvio Bianco DOC 2021 € 19

Caprettone

12,50%

Bianchi DOCG

FEUDI DI SAN GREGORIO “Goleto”, Greco di Tufo Riserva DOCG 2020 € 59

Greco di Tufo

13,50%
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MASTROBERARDINO “Stilèma”, Greco di Tufo DOCG 2017 € 44

Greco di Tufo

13,00%

“Stilèma”, Fiano di Avellino DOCG 2018 € 44

Fiano

13,00%

Rossi DOC

FEUDI DI SAN GREGORIO “Serpico”, Irpinia Aglianico Pre-Fillossera DOC 2015 € 59

Aglianico 

14,00%

Lacryma Christi del Vesuvio Rosso DOC 2021 € 19

Aglianico, Piedirosso

13,00%

MARISA CUOMO “Furore”, Costa D’Amalfi DOC 2008 € 59

Piedirosso, Aglianico

13,50%

Rossi DOCG

MASTROBERARDINO “Radici”, Taurasi Riserva DOCG  2011 € 39

Aglianico  1,5 lt -2012 € 84

13,50% 2006 € 49

1999 € 59

1998 € 59

1997 € 69
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BASILICATA
La storia della viticoltura in Basilicata affonda le sue radici in tempi antichissimi.

Le prime coltivazioni risalgono agli Enotri, il popolo che tra il 1300 e il 1200 a.C. abitava 
l’Italia meridionale, allora conosciuta come Enotria, nome attribuito dagli storici proprio 

per la straordinaria qualità del vino prodotto. Dopo gli Enotri, furono i Lucani a proseguire 
questa tradizione. Tuttavia, un contributo fondamentale giunse con i Greci che, alla 

fine del II millennio a.C., colonizzarono il Sud della penisola. Oltre a dare impulso alle 
economie locali, i Greci favorirono lo sviluppo della viticoltura, introducendo nuove 
varietà e tecniche di coltivazione, tra cui l’alberello. Questo sistema di allevamento, 

ancora oggi diffuso in diverse zone della Basilicata, si adatta particolarmente bene ai 
climi caldi e siccitosi. 

 

“Aprìl ienghie i varlìr” (Aprile riempie i barili) - detto popolare lucano 

BASILICATA REGION 

The history of viticulture in Basilicata has ancient origins. The first vineyards date back to 
the Enotri, a people who inhabited southern Italy between 1300 and 1200 B.C.,

a region then known as Enotria– a name attributed by historians to the extraordinary 
quality of its wine. After the Enotri, the Lucanians continued this tradition.

However, a fundamental contribution came with the Greeks, who, at the end of the 
second millennium B.C., colonized the southern part of the peninsula.

In addition to boosting local economies, they played a key role in the development of 
viticulture by introducing new grape varieties and cultivation techniques, including the 
alberello system. Still widely used in various areas of Basilicata today, this method is 

particularly well-suited to hot and arid climates.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse e alla griglia, selvaggina e formaggi stagionati.

The Chef suggests red and grilled meat, game and aged cheese.
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Bianchi IGT

PATERNOSTER  “Vulcanico”, Falanghina Basilicata IGT 2024 € 24

Falanghina

13,00%

Rossi DOC

PATERNOSTER “Rotondo”, Aglianico del Vulture DOC 2018 € 42

Aglianico 2017 € 42

14,00% 2013 € 42

2012 € 42

“Synthesi”, Aglianico del Vulture DOC 2021 € 24

Aglianico

13,00%

“Bariliott”, Aglianico del Vulture DOC 2021 € 22

Aglianico

13,00%

Rossi DOCG

BASILISCO “Basilisco”, Aglianico del Vulture Superiore 
DOCG

2015 € 39

Aglianico

14,50%

PATERNOSTER “Don Anselmo”, Aglianico del Vulture Superiore 
DOCG

2017 € 49

2016 € 49

Aglianico 1,5 lt - 2015 € 99

14,00% 2013 € 54
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PUGLIA
La Puglia vanta un legame ancestrale con la vite e il vino, una connessione 

profondamente radicata nella cultura e nella tradizione di questa terra, insieme all’olio 
e all’olivo. Con una produzione vinicola tra le più rilevanti d’Italia, la regione si distingue 

non solo per la quantità, ma soprattutto per la qualità. I suoi vini raccontano la storia, 
il carattere e la ricchezza di un territorio unico, capace di esprimere eccellenza e 

autenticità in ogni calice.
 

St’ uìne passa ra ìnd’ a l’uort’, prima t’accìre e ppò si muort’ – Detto popolare pugliese

APULIA REGION 

Puglia boasts an ancestral bond with vines and wine, a connection deeply rooted in the 
culture and tradition of this land, alongside olive oil and olive trees. As one of Italy’s most 

significant wine-producing regions, Puglia stands out not only for its volume but, above all, 
for its quality. Its wines tell the story, character, and richness of a unique territory, capable of 

expressing excellence and authenticity in every glass.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse e alla griglia, pesce di mare e formaggi freschi e stagionati.

The Chef suggests red and grilled meat, sea fish, fresh and aged cheese.
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Bianchi IGP

BIOCANTINA GIANNATTASIO “Funambolo”, Bianco Puglia IGP 2020 € 24

Nero di Troia

12,50%

Bianchi IGT

MASSERIA SURANI   Fiano, Puglia IGT  2024 € 25

Fiano 

12,50%

Rossi IGP

BIOCANTINA GIANNATTASIO Nero di Troia “Gold”, Rosso Puglia IGP 2019 € 39

Nero di Troia

13,00%

Rosè IGT

BIOCANTINA GIANNATTASIO Nero di Troia Rosé, Puglia IGP 2021 € 19

Nero di Troia

12,50%

MASSERIA SURANI Negroamaro Rosè, Puglia IGT 2024 € 25

Negroamaro 

12,50%

Rossi IGT

CASTELLO DEI MONACI “Piluna”, Primitivo Salento IGT  2006 € 29

Primitivo

14,00%

COPPI “Don Antonio”, Primitivo IGT 2017 € 19

Primitivo

14,50%
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COPPI “Vinaccero”, Aleatico Puglia IGT 2018 € 19

Aleatico

14,00%

MASSERIA LI VELI “Askos” Sussumaniello, Salento IGT 2021 € 19

Sussumaniello

14,00%

TORMARESCA “Neprica”, Rosso Puglia IGT  2017 € 19

Negramaro, Primitivo, Cabernet Sauvignon  2011 € 19

13,00%

“Torcicoda”, Primitivo Salento IGT  2016 € 26

Primitivo  2011 € 24

14,00%

“Morgicchio”, Negroamaro Salento IGT  2011 € 19

Negramaro 

14,00%

Rossi DOC

COPPI “Senatore”, Primitivo Gioia del Colle DOC 2017 € 34

Primitivo 

13,50%

MASSERIA SURANI “Dionysos”, Primitivo di Manduria Riserva DOC  2019 € 35

Primitivo 

15,00%

“Heracles”, Primitivo di Manduria DOC 2021 € 28

Primitivo

13,50%

VESPA VIGNAIOLI “Raccontami”, Primitivo di Manduria DOC  2017 € 89

Primitivo 

16,00%
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CALABRIA
La Calabria,  bagnata dalle limpide acque del mar Ionio e del mar Tirreno e separata 

dalla Sicilia dallo stretto di Messina, è una regione ricca di storia e di tradizioni, con un 
patrimonio culturale vastissimo. Per molti anni la Calabria ha fornito vini da taglio sia ai 

produttori Italiani che esteri, grazie al loro colore intenso e grado alcolico elevato.
La situazione è oggi cambiata e la tenacia dei viticoltori Calabresi ha fatto si che in 

regione si siano affermate realtà produttive e vini di tutto rispetto.

CALABRIA REGION 

Calabria, bathed by the clear waters of the Ionian and Tyrrhenian seas and separated 
from Sicily by the Strait of Messina, is a region rich in history and traditions, with a vast 

cultural heritage. For many years, Calabria has supplied blended wines to both Italian and 
foreign producers, thanks to their intense color and high alcohol content. The situation has 
now changed and the tenacity of the Calabrian winemakers has meant that respectable 

production realities and wines have established themselves in the region.

Lo Chef in abbinamento consiglia carni rosse e alla griglia, pesce di mare e formaggi freschi e stagionati.

The Chef suggests red and grilled meat, sea fish, fresh and aged cheese.
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Rossi IGT

ENOPOLIS “Armacia”, Costa Viola IGT 2020 € 22

Prunesta, Malvasia Nera, Nerello Calabrese, 
Gaglioppo

2007 € 29

13,50%

Bianchi IGP

CATALDO CALABRETTA Ansonica, Bianco Calabria IGP 2021 € 19

Ansonica

12,00%

Rossi DOC

CATALDO CALABRETTA Cirò Rosso Classico Superiore DOC 2019 € 19

Gaglioppo

14,00%
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SICILIA
Terra di sole e di mare, di antiche tradizioni e culture, la Sicilia – la più grande delle isole 

italiane – è una delle regioni più ricche di storia e arte, un crocevia di grandi civiltà del 
passato. Oltre al suo straordinario patrimonio culturale, l’isola incanta i visitatori

con paesaggi mozzafiato, profumi intensi, una cucina variegata e, non da ultimo,
con il fascino dei suoi vini. Si ritiene che la viticoltura sia stata introdotta in Sicilia

nell’VIII secolo a.C. dai primi coloni greci, gettando così le basi di una tradizione enologica 
destinata a diventare un’eccellenza. 

 
Giuseppe Pitrè - Cantore della millenaria civiltà contadina siciliana 

“Cui zappari sapi, zappassi la so vigna. Cui voli aviri bonu mustu;
Zappassi la viti ad agustu.”

SICILIA REGION 

A land of sun and sea, of ancient traditions and cultures, Sicily—the largest of the Italian 
islands—is one of the richest regions in history and art, a meeting point of great civilizations 

of the past. Beyond its extraordinary cultural heritage, the island captivates visitors
with breathtaking landscapes, intense aromas, a diverse cuisine, and, not least,

the allure of its wines. Viticulture is believed to have been introduced to Sicily in the 8th 
century B.C. by the first Greek settlers, laying the foundations for a winemaking tradition 

destined to become an excellence.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, affettati e carni bianche.

The Chef suggests fish, cold cuts and white meat.
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Bianchi IGT

FIRRIATO “Quater Vitis Bianco”, Terre Siciliane IGT 2023 € 26

Inzolia, Cattaratto, Carricante , Zibibbo

12,50%

“Favinia La Muciara”, Terre Siciliane IGT 2016 € 25

Grillo, Catarratto, Zibibbo 

12,50%

PASSOPISCIARO “Passobianco”, Terre Sicilane IGT   2016 € 32

Chardonnay 

13,50%

Rossi IGT

BAGLIO DI PIANETTO “Carduni”, Petit Verdot Sicilia IGT  2011 € 39

Petit Verdot 

15,00%

FIRRIATO “Quater Vitis Rosso”, Terre Siciliane IGT  2014 € 39

Nero d’Avola, Perricone, Frappato,
Nerello Cappuccio 

2010 € 42

14,00%

“La Corte del Maharajà”, Sicilia IGT  2011 € 19

Frappato, Syrah 

13,00%

FEUDI DEL PISCIOTTO “Valentino”, Terre Siciliane IGT  2007 € 32

Merlot 

14,00%

PASSOPISCIARO “Contrada R”, Terre Siciliane IGT 2016 € 79

Nerello Mascalese

13,50%

PLANETA “La Segreta Rosso“, Sicilia IGT 2011 € 19

Cabernet Franc, Nero d’Avola, Merlot, Syrah 

13,00%
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TASCA D’ALMERITA Cabernet Sauvignon, Terre Siciliane IGT  2008 € 59

Cabernet Sauvignon 

14,00%

“Il Tascante”, Nerello Mascalese Sicilia IGT  2011 € 59

Nerello Mascalese

14,00%

Bianchi DOC

AMMURA Etna Bianco DOC 2022 € 29

Carricante

12,50%

CIRO BIONDI “Pianta”, Etna Bianco DOC 2020 € 49

Carricante, Cataratto, Minnella

12,50%

COTTANERA Etna Bianco DOC 2023 € 26

Carricante

12,50%

FIRRIATO “Caeles”, Grillo Sicilia DOC  2023 € 25

Grillo  

12,50%

PLANETA Etna Bianco DOC 2016 € 19

Carricante 

13,50%

SANTA MARIA LA NAVE “Millesulmare”, Sicilia Bianco DOC 2020 € 79

Grecanico Dorato

12,50%

TENUTA DELLE TERRE NERE Etna Bianco DOC 2018 € 34

Carricante, Catarratto, Inzolia, Grecanico,
Minnella

12,50%
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Rossi DOC

AMMURA Etna Rosso DOC 2022 € 29

Nerello Mascalese

13,50%

CIRO BIONDI “Cisterna Fuori”, Etna Rosso DOC 2019 € 49

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio

13,50%

COTTANERA “Contrada Diciassettesalme”, Etna Rosso DOC 2020 € 26

Nerello Mascalese

14,00%

DONNAFUGATA “Mille e una Notte”, Sicilia DOC 2020 € 89

Nero d’Avola, Petit Verdot, Syrah, altre uve 2016 € 109

13,50% 2007 € 149

FIRRIATO “Signum Aetnae”, Etna Riserva DOC 2015 € 149

Nerello Mascalese e altre varietà reliquia

14,50%

“Cavanera”, Etna Rosso DOC 2014 € 29

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio  2013 € 29

14,00% 2010 € 29

“Camelot”, Terre Siciliane DOC  2013 € 49

Cabernet Sauvignon, Merlot  2010 € 59

14,50%

FIRRIATO “Harmonium”, Terre Siciliane DOC  2013 € 39

3 CRU di Nero D’avola  2010 € 45

14,50%

“Ribeca” Sicilia DOC 2013 € 32

Perricone

14,50%

PASSOPISCIARO “Passorosso”, Terre Siciliane DOC  2015 € 39

Nerello Mascalese 

13,50%
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PLANETA Etna Rosso DOC  2016 € 19

Nerello Mascalese

14,00%

“Santa Cecilia”, Noto DOC  2008 € 29

Nero d’Avola 

13,50%

“Nocera”, Sicilia DOC  2016 € 19

Nocera  

13,00%

SANTA MARIA LA NAVE “Calmarossa”, Etna Rosso DOC 2020 € 74

Nerello Mascalese Pre-Fillossera,
Nerello Cappuccio Pre-Fillossera

14,00%

TASCA D’ALMERITA “Rosso del Conte”, Contea di Sclafani DOC  2008 € 59

Nero d’Avola  2006 € 59

14,00% 2005 € 79

2002 € 99

TENUTA DELLE TERRE NERE “Prephilloxera”, Etna Rosso DOC 2016 € 139

Nerello Mascalese e Nerello Cappuccio

13,50%

Feudo di Mezzo “Il Quadro delle Rose”,  
Etna Rosso DOC

2015 € 69

Nerello Mascalese 

14,00%

Rossi DOCG

PLANETA  Cerasuolo di Vittoria DOCG  2016 € 19

Nero d’Avola, Frappato 

13,00%
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SARDEGNA
La vite in Sardegna è presente sin dai tempi più remoti e se ne trovano testimonianze 
già con i fenici e i cartaginesi e poi con i romani e gli spagnoli. Di certo nel Medioevo 
la viticoltura era già ben radicata nelle tradizioni sarde, come testimonia la “Carta de 

Logu”, emanata da Eleonora d’Arborea nel 1392, che imponeva l’impianto di vigneti per 
le terre incolte. Gabriele d’Annunzio – “Le Osterie d’Italia” – richiama alla memoria la sua 

esperienza con il vino sardo

SARDINIA REGION 

The grapevine in Sardegna region is present since the Phoenicians and Chartaginians and 
then Romans and Spanish. Surely during Medieval times the viticulture was deep-rooted in 
the sardinian tradition, as testified by the “ Carta de Logu” enacted by Eleonora d’Arborea in 

1392, which required the plant of vineyards in uncultivated lands.

Lo Chef in abbinamento consiglia pesce, carni rosse e carni bianche.

The Chef suggests fish, red meat and white meat.
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Bianchi 

DETTORI “18 Settembre” 2023 € 29

Vermentino

13,00%

Bianchi IGT

DETTORI Bianco Romangia IGT 2021 € 46

Vermentino

15,50%

VIKEVIKE Barbagia IGT 2020 € 39

Granazza

13,00%

Rossi DOC

ARGIOLAS “Costera”, Cannonau di Sardegna DOC  2016 € 19

Cannonau, Carignano, Bovale  2010 € 19

13,00%

SELLA & MOSCA “Tanca Farrà” Riserva, Alghero DOC  2014 € 19

Cannonau, Cabernet Sauvignon 

13,50%

SURRAU “Sincaru”, Cannonau Di Sardegna DOC  2016 € 24

Cannonau 

14,00%

Rossi IGT

ARGIOLAS “Turriga”, Isola dei Nuraghi IGT  2020 € 109

Cannonau, Bovale, Carignano, Malvasia Nera 2019 € 119

14,50%

“Korem”, Isola dei Nuraghi IGT  2016 € 49

Bovale, Carignano, Cannonau  2011 € 49

14,50% 2009 € 59



136

DETTORI Rosso Romangia IGT 2017 € 59

Cannonau

17,00%

PALA “S’Arai”, Isola dei Nuraghi IGT 2006 € 49

Cannonau, Carignano, Bovale 

14,00%

SURRAU “Surrau”, Isola Dei Nuraghi IGT 2017 € 19

Uve Autoctone Sarde 

14,00%

TENUTE DELOGU “Cagnulari”, Isola Dei Nuraghi IGT 2017 € 19

Cagnulari 

14,00%
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FRANCIA
FRANCE

La viticoltura in Francia è un’arte che affonda le sue radici in secoli di tradizione,
dove ogni vigneto racconta una storia unica di passione, dedizione e rispetto per la terra.
Da Bordeaux alla Borgogna, dalla Champagne alla Valle della Loira, i viticoltori francesi 

custodiscono un sapere antico che si fonde con l’innovazione, creando vini che sono 
l’espressione perfetta di un territorio, di un clima e di una cultura che celebrano 

l’eccellenza in ogni bottiglia.

Viticulture in France is an art that has deep roots in centuries of tradition, where each 
vineyard tells a unique story of passion, dedication, and respect for the land.

From Bordeaux to Burgundy, from Champagne to the Loire Valley, French winemakers 
preserve an ancient knowledge that blends with innovation, creating wines that are

the perfect expression of a territory, a climate, and a culture that celebrate excellence
in every bottle.

Lo Chef in abbinamento consiglia cruditè di pesce, pesce di mare e carni delicate. 

The Chef suggests fish crudités, seafood and delicate meat.
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BIANCHI

Alsazia

DOMAINE WEINBACH “Cuvèe Colette” Riesling, Alsace AOC  2015 € 69

Riesling 

13,00%

“Schlossberg” Riesling Grand Cru, Alsace AOC  2019 € 109

Riesling 

13,50%

“Cuvèe Sainte Catherine” Pinot Gris, Alsace AOC  2017 € 69

Pinot Gris 

14,00%

LEON BEYER Pinot Blanc, Alsace AOC  2010 € 29

Pinot Bianco 

12,50%

Riesling, Alsace AOC  2012 € 39

Riesling 

12,00%

Pinot Gris, Alsace AOC  2010 € 39

Pinot Grigio 

13,50%

JOSEPH GRUSS Muscat D’Alsace Ottonel, Alsace AOC  2018 € 29

Muscat 

12,50%

Gewurtztraminer “Les Roches”, Alsace AOC  2018 € 29

Gewurtztraminer  2015 € 32

12,50% 2012 € 34
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JOSEPH GRUSS Gewurtztraminer “Vendanges Tardives”, Alsace AOC  2015 € 39

Gewurtztraminer 

13,50%

Pinot Gris, Alsace AOC 2011 € 29

Pinot Gris

13,50%

Bordeaux

DOMAINE GUILLAMAN Sauvignon Blanc, Cotes de Gascogne IGP 2023 € 19

Sauvignon Blanc

12,50%

CHATEAU SMITH HAUT
LAFITTE

Pessac-Leognan Blanc APLC 2021 € 359

Sauvignon Blanc, Semillion

14,00%

CHATEAU MARGAUX Pavillon Blanc Secon Vin ABC 2022 € 329

Sauvignon Blanc

13,00%

Borgogna

ALBERT PIC Chablis “Saint Pierre” AOC  2023 € 42

Chardonnay  2022 € 49

12,50%

BENOIT ENTE Aligotè, Bourgogne AOC 2015 € 89

Aligoté

12,50%

CHANSON PERE & FILS Chablis AOC  2022 € 49

Chardonnay 

12,50%

Chablis “Les Preuses” Grand Cru AOC 2017 € 89

Chardonnay 

13,00%
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CHANSON PERE & FILS Chassagne-Montrachet “Les Chenevottes”  
Premier Cru AOC

2022 € 99

Chardonnay

13,00%

Beaune “Clos Des Mouches” Premier Cru AOC 2016 € 139

Chardonnay 

14,00%

DOMAINE BERTHELEMONT “Les Parties” Bourgogne AOC 2018 € 49

Chardonnay

13,00%

Meursault AOC  2018 € 79

Chardonnay

13,00%

Chassagne-Montrachet “Abbaye de Morgeot” 
Premier Cru AOC

2018 € 159

Chardonnay

13,00%

DOMAINE DE LA VOUGERAIE “Le Charlemagne” Corton-Charlemagne AOC 2015 € 279

Chardonnay

13,00%

DOMAINE FAIVELEY Batard-Montrachet Grand Cru AOC 2017 € 659

Chardonnay

13,50%

DOMAINE FABIEN COCHE Aligotè, Bourgogne AOC 2017 € 49

Aligoté

12,00%

DOMAINE HENRI GERMAIN 
ET FILS

Meursault AOC  2018 € 89

Chardonnay 

12,50%
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DOMAINE JACQUES PRIEUR “Clos de la Feguine Monopole” Beaune Premier 
Cru AOC

2018 € 229

Chardonnay 

13,50%

Meursault-Perrieres Premier Cru AOC 2018 € 189

Chardonnay 

13,00%

Chardonnay, Bourgogne AOC 2020 € 59

Chardonnay 

13,50%

DOMAINE J.A.FERRET Pouilly-Fuissè “Le Clos” Tete de Cru AOC  2018 € 89

Chardonnay 

13,50%

Pouilly-Fuissè “Sous Vergisson” AOC  2010 € 49

Chardonnay 

13,00%

Pouilly-Fuissè AOC  2018 € 45

Chardonnay 

13,00%

DOMAINE LAROCHE Chablis “Les Blanchots” Grand Cru AOC  2018 € 159

Chardonnay 

13,00%

Chablis” La Riserve de l’Obediance” Grand Cru 
AOC 

2015 € 169

Chardonnay 

13,00%

DOMAINE LOUIS LATOUR Chassagne-Montrachet “Clos Saint Jean”  
Premier Cru AOC

2022 € 189

Chardonnay 

13,50%
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DOMAINE MARC MOREY & 
FILS

Chassagne-Montrachet “En Virondot” Premier 
Cru AOC

2019 € 189

Chardonnay 

13,50%

DOMAINE MICHEL CAILLOT Meursault “Les Tessons” AOC 2020 € 119

Chardonnay 

13,00%

DOMAINE MICHEL GROS “Fontaine Saint Martin Monopole”, Hauts Cotes 
de Nuits AOC

2017 € 79

Chardonnay

13,00%

LAMY PILLOT Saint Aubin “En Creot” Premier Cru AOC 2018 € 79

Chardonnay

13,00%

OLIVIER LAFLAIVE Bourgogne Blanc “Les Setilles” AOC 2019 € 69

Chardonnay

13,00%

PAUL PERNOT Puligny-Montrachet AOC 2018 € 89

Chardonnay

13,50%

PIERRE MOREY Aligotè, Bourgogne AOC 2021 € 39

Aligoté

12,00%

PHILIPPE PACALET Meursault AOC 2017 € 209

Chardonnay

13,00%

REGNARD Pouilly-Fuissè AOC 2022 € 64

Chardonnay 

13,00%
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REGNARD Chablis “Grand Regnard” AOC 2023 € 69

Chardonnay  2022 € 79

12,50%

Chablis “Millesimé de Reserve” AOC 2021 € 49

Chardonnay 

12,50%

SYLVAIN PATAILLE Aligotè, Bourgogne AOC 2022 € 39

Aligoté 2021 € 44

12,00% 2019 € 48

Bourgogne Blanc AOC 2022 € 62

Chardonnay  2017 € 79

13,50%

VINCENT GIRARDIN “Cuvée Saint Vincent” Borgogne AOC 2020 € 49

Chardonnay 

13,00%

Jura

DOMAINE BOURDY Chardonnay, Cotes du Jura AOC 2019 € 44

Chardonnay 

13,50%

Savagnin, Cotes du Jura AOC 2018 € 46

Savagnin

15,50%

Vin Jaune, Cotes du Jura AOC 2015 € 109

Savagnin

14,50%

Valle della Loira

BARONE DE LADOUCETTE Sancerre “Comte Lafond” AOC 2023 € 39

Sauvignon Blanc 2016 € 44

12,50% 2011 € 49
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BARONE DE LADOUCETTE Pouilly-Fumè AOC 2022 € 59

Sauvignon Blanc 5 lt -2021 € 299

13,50%

“Baron de L” Pouilly-Fumè AOC 2020 € 139

Sauvignon Blanc 2018 € 149

13,50%

NICOLAS JOLY “Clos de la Coulee de Serrant”, Savennieres 
AOC

2011 € 179

Chenin Blanc

15,00%

PASCAL JOLIVET Sancerre Blanc “Exception” AOC  2018 € 89

Sauvignon Blanc

12,50%

Pouilly-Fumé “Indigene” AOC 2018 € 69

Sauvignon Blanc

12,50%

Languedoc - Roussillon

MAS DE DAUMAS GASSAC “Blanc de Raisins”, Haute Valee du Gassac AOC 2019 € 69

Chardonnay, Chenin Blanc, Petit Manseng,  
Viognier, Altri vitigni locali

2018 € 74

14,00%

Valle del Rodano

DOMAINE GEORGES VERNAY “Les Terrasses de L’Empire”, Condrieu AOC  2017 € 119

Viognier

14,00%

Champagne (Coteaux Champenoise)

TARLANT “MCN”, Coteaux Champenoise AOC 2019 € 169

Pinot Meunier

12,00%
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Provence

CHATEAU SIMONE Palette Blanc AOC 2012 € 129

Clairette, Grenache Blanc, Bourboulenc,  
Ugni Blanc, Muscat Blanc

14,00%

DOMAINE DU VIEUX 
TELEGRAPHE

Chateauneuf du Pape Blanc AOC 2014 € 89

Grenache blanc, Clairette, Bourboulenc  
e Roussanne

13,50%

CHATEAU VIGNALAURE Chateau Vignelaure AOC 2016 € 29

Sauvignon Blanc, Viogner, Roussanne

13,00%

ROSSI

Borgogna 

CHANSON PERE & FILS Gevrey-Chambertin AOC 2014 € 109

Pinot Nero

13,00%

DOMAINE CONFURON- 
COTETIDOT

Pommard AOC 2017 € 109

Pinot Nero

13,00%

DOMAINE FAIVELEY Chambertin “Clos de Beze” Grand Cru AOC 2017 € 499

Pinot Nero

13,50%

Corton “Clos de Faiveley Monopole” Grand Cru 
AOC

2018 € 349

Pinot Nero

13,50%

Pinot Noir Bourgogne AOC 2022 € 49

Pinot Nero 2021 € 54

13,00% 2020 € 59
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DOMAINE FAIVELEY Vosne-Romanee AOC 2022 € 129

Pinot Nero

14,00%

DOMAINE JACQUES PRIEUR Clos de Vougeot Grand Cru AOC 2018 € 219

Pinot Nero

14,50%

DOMAINE JOSEPH ROTY Gevrey-Chambertin “Les Fontenys” Premier Cru 
AOC

2018 € 209

Pinot Nero

13,00%

Gevrey-Chambertin AOC 2016 € 79

Pinot Nero

13,00%

DOMAINE DE LA ROMANEE 
CONTI

Grands Echezeaux, Grand Cru AGEC 2021 € 2.200

Pinot Nero

13,50%

DOMAINE MICHEL LAFARGE Volnay “Les Mitans” Premier Cru AOC 2013 € 159

Pinot Nero 2006 € 189

13,50%

DOMAINE ROSSIGNOL-
TRAPET

Chapelle-Chambertin Grand Cru AOC 2017 € 329

Pinot Nero

13,50%

Chambertin Grand Cru AOC 2014 € 349

Pinot Nero

13,00%

Latricieres-Chambertin Grand Cru AOC 2014 € 249

Pinot Nero

13,00%
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DOMAINE ROSSIGNOL-
TRAPET

Gevrey-Chambertin “Clos Prieur” Premier Cru 
AOC

2014 € 249

Pinot Nero

13,00%

Gevrey-Chambertin “Aux Combottes” Premier 
Cru AOC

2014 € 229

Pinot Nero

13,00%

DOMAINE THIERRY MORTET Gevrey-Chambertin AOC 2016 € 89

Pinot Nero

12,50%

FRANCOIS MIKULSKI Pommard AOC 2019 € 149

Pinot Nero

13,00%

MAISON ROCHE DE BELLENE Gevrey-Chambertin AOC 2014 € 149

Pinot Nero

13,50%

MEO-CAMUZET Vosne-Romanee “Les Chaumes” Premier Cru 
AOC

2016 € 259

Pinot Nero

13,50%

Gevrey-Chambertin AOC 2017 € 99

Pinot Nero

13,00%

PHILIPPE PACALET Gevrey-Chambertin AOC 2017 € 169

Pinot Nero

12,50%

Vosne-Romanee AOC 2017 € 199

Pinot Nero

13,00%
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PHILIPPE PACALET Nuits Saint George “Aux Argillas” Premier Cru 
AOC

2017 € 259

Pinot Nero

13,00%

REGNARD Beaune “Les Cent Vignes” Premier Cru AOC 2021 € 179

Pinot Nero

13,00%

SYLVAIN PATAILLE Marsannay AOC 2022 € 79

Pinot Nero 2020 € 89

13,00%

Borgogna - Beaujolais

CHATEAU DE JACQUES Morgon AOC 2018 € 39

Gamay

14,00%

CLOS DE MEZ Fleurie “La Dot” AOC 2019 € 36

Gamay 

13,50%

Champagne (Coteaux Champenoise)

BERECHE ET FILS “Les Montees”, Coteaux Champenoise AOC 2019 € 169

Pinot Nero, Pinot Meunier

12,50%

FRANCK PASCAL “Confiance”, Coteaux Champenoise AOC 2018 € 89

Pinot Meunier

12,00%

Provence

CHATEAU VIGNALAURE Chateau Vignelaure AOC 2012 € 39

Cabernet Sauvignon, Syrah

14,00%
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Valle del Rodano

DOMAINE DU COLOMBIER “Crozes-Hermitage”, Rhone AOC  2012 € 69

Syrah 

12,50%

LUCIENE LE MOINE “Omnia”, Chateauneuf du Pape AOC 2018 € 159

Syrah, Grenache, Mourvedre 2009 € 179

14,00%

Bordeaux

CHATEAU CHASSE-SPLEEN “Moulis en Medoc”, Pauillac AOC 2015 € 79

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

13,00%

CHATEAU CLERC MILON Grand Cru Classè, Pauillac AOC 2011 € 165

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot, Carmenere 

13,00%

CHATEAU COS D’ESTOURNEL “Pagodes de Cos”, Saint-Estephe AOC 2020 € 109

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, 
Petit Verdot

13,00%

CHATEAU CHEVAL BLANC Chateau Cheval Blanc Premier Grand Cru  
Classè, Saint Emillon AOC

2021 € 1.550

Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon

13,00%

CHATEAU DE PEZ Chateau De Pez, Saint-Estèphe AOC 2020 € 139

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, 
Petit Verdot

2019 € 149

13,50%

CHATEAU GRUAUD LAROSE Chateau Gruaud Larose Grand Cru Classé, 
Saint-Julien AOC 

2011 € 189

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot

13,50%
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CHATEAU HAUT BRION Chateau Haut Brion Premier Grand Cru Classé, 
Pessac-Leognan AOC 

2020 € 1.590

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

14,50%

CHATEAU LATOUR Grand Vin de Chateau Latour Premier Grand 
Cru Classè, Pauillac AOC

2015 € 1.650

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

13,00%

Pauillac AOC 2015 € 229

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

13,00%

CHATEAU LYNCH BAGES Chateau Lynch Bages Grand Cru Classe,  
Pauillac AOC

2017 € 290

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Petit Verdot 

13,50%

CHATEAU LAFITE 
ROTHSCHILD

Chateau Lafite Rothschild Premier Grand Cru 
Classè, Pauillac AOC

2021 € 1.690

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

12,50%

CHATEAU LA CONSEILLANT Chateau La Conseillant, Pomerol AOC 2017 € 390

Merlot, Cabernet Franc

13,50%

CHATEAU MARGAUX Chateau Margaux Premier Grand Cru Classè, 
Margaux AOC

2021 € 1.490

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot,  
Cabernet Franc

13,00%

CHATEAU PALMER “Alter Ego de Palmer”, Margaux AOC 2014 € 219

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

13,00%
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CHATEAU PICHON 
LONGUEVILLE

“Comtesse de Lalande”, Grand Cru Classè, 
Pauillac AOC

2009 € 490

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

13,00%

CHATEAU MOUTON 
ROTHSCHILD

Chateau Mouton Rothschild Premier Grand Cru 
Classè, Pauillac AOC

2021 € 1.490

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

13,00%

CHATEAU SAINT PIERRE Chateau Saint Pierre Grand Cru Classé, Saint 
Julien AOC

2011 € 89

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

13,50%

CHATEAU TROTTE VIELLE Chateau Trotte Vielle Grand Cru, Saint Emilion 
AOC 

2011 € 229

Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot 

14,00%
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EUROPA
EUROPE

Bianchi

GERMANIA

DR. FISCHER Riesling Trocken 2014 € 29

Riesling

12,00%

Riesling Trocken “Saarburger Kupp” 2016 € 35

Riesling

12,00%

GEHEIMRAT “J”  Riesling Trocken, Rheingau 2011 € 39

Riesling  2008 € 39

12,50% 2007 € 49

LOWENSTEIN “Schieferterassen”, Mosel-Saar-Ruwer  2011 € 39

Riesling 

13,00%

“Kirchberg”, Mosel-Saar-Ruwer  2010 € 39

Riesling 

13,00%

SPAGNA

LOPEZ DE HEREDIA Viña Tondonia Gravonia, DO Rioja 2004 € 69

Viura 

12,50%

Viña Tondonia Reserva, DO Rioja 1998 € 89

Viura 

12,50%



153

SLOVENIA

SIMCIC “Opoca” Rebula, Brda Slovenia 2008 € 69

Ribolla 

13,00%

“Opoca” Sauvignon Blanc, Brda Slovenia  2009 € 69

Sauvignon Blanc 

13,50%

SERBIA

DJOKOVIC Chardonnay 2021 € 64

Chardonnay

14,50%

AUSTRIA

DOMANE WACHAU Grüner Veltliner “Federspiel Ried Loibenberg” 2012 € 29

Grüner Veltliner

12,50%

Riesling 2010 € 19

Riesling

12,00%

FRITSCH Grüner Veltliner “Steinberg” 2011 € 19

Grüner Veltliner

13,00%
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Rossi

AUSTRIA

MORIC Blaufrankisch, Burgenland 2020 € 32

Blaufrankisch

12,50%

GRECIA

MORAITIS “Paros Moraitis”, Protected Designation of Origin 
Paros 

2009 € 39

Mandilaria, Monemvassia 

12,50%

PORTOGALLO

DUAS - QUINTAS “Ramos Pinto”, DO Douro  2011 € 39

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, 
Tinta da Barca, Tinta Barroca, Sousão, Tinto 
Cão, Tinta Amarela

14,00%

SPAGNA

Ribera del Duero

LOPEZ DE HEREDIA Viña Tondonia Reserva, DO Rioja 2010 € 79

Graciano, Grenache, Mazuelo, Tempranillo

13,00%

VEGA SICILIA “Valbuena 5”, DO Ribera Del Duero  2003 € 260

Tempranillo 

14,00%

“Unico”, DO Ribera Del Duero  2003 € 449

Tempranillo, Cabernet Sauvignon  2002 € 589

13,50% 2000 € 539
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SLOVENIA

SIMCIC Pinot Noir, Brda Slovenia 2010 € 69

Pinot Nero

13,50%

SERBIA

DJOKOVIC Syrah 2021 € 64

Syrah

14,50%
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VINI DAL MONDO
WINES FROM THE WORLD

UNITED STATES OF AMERICA

California

Bianchi

GREG LINN WINE “Grangerville”, Appellation Santa Maria
California

2007 € 140

Chardonnay 

13,50%

STAG’S LEAP WINE CELLARS “Aveta”, Appellation Stags Leap District,
Napa Valley 

2023 € 49

Sauvignon Blanc

13,50%

“Kaira”, Appellation Stags Leap District,
Napa Valley 

2023 € 49

Chardonnay

13,50%

Rossi

ANTICA Cabernet Sauvignon, Napa Valley  2015 € 150

Cabernet Sauvignon 

14,00%

CHIMNEY ROCK WINERY Cabernet Sauvignon, Appellation Stags Leap 
District, Napa Valley 

1999 € 179

Cabernet Sauvignon 

14,50%
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DOMINUS ESTATE “Dominus”, Napa Valley  2005 € 449

Cabernet Sauvignon, Petiti Verdot, Cabernet 
Franc 

14,30%

FLOWERS Pinot Noir, Appellation Sonoma County  2008 € 140

Pinot Nero 

13,50%

OPUS ONE WINERY  “Opus One”, Oakville, Napa Valley 2019 € 990

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, 
Petit Verdot, Malbec

14,50%

STAG’S LEAP WINE CELLARS “Fay”, Appellation Stags Leap District,  
Napa Valley 

2011 € 189

Cabernet Sauvignon 

14,50%

“Artemis”, Appellation Stags Leap District,  
Napa Valley 

2021 € 119

Cabernet Sauvignon 

14,50%

Washington State

Rossi

COL SOLARE-ANTINORI “Colsolare”, Appellations Red Mountains  
& Columbia Valley 

2014 € 150

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, 
Syrah 

14,50%
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Oregon

Bianchi

ELK COVE “Goodrich” Chardonnay, Yamhill-Carlton AVA 2019 € 69

Chardonnay

12,50%

Rossi

DOMAINE DROUHIN Pinot Noir, Appellation Doundee Hills,  
Willamette Valley 

2010 € 99

Pinot Nero  1996 € 139

14,00%

ARGENTINA

Rossi

CLOS DE LOS SIETE “Clos de Los Siete”, Canton de Tunyan, Mendoza 2010 € 29

Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, 
Petite Verdot 

14,50%

CILE

Rossi

CASA LAPOSTOLLE “Cuvèe Alexandre”, Appellation Colchagua 
Valley 

2006 € 39

Cabernet Sauvignon 

14,50%

“Cuvèe Alexandre”, Appellation Colchagua 
Valley 

1999 € 39

Merlot 

14,50%
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CASA LAPOSTOLLE Tanao, Repel Valley  2006 € 22

Carmenere, Merlot, Cabernet Sauvignon 

14,50%

CONCHA Y TORO - PHILIPPE 
DE ROTHSCHILD

“Don Melchor”, Maipo Valley, Puente Alto 1988 € 370

Cabernet Sauvignon  1987 € 370

14,50%

ERASMO Reserva de Caliboro, Maule Valley 2006 € 29

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, 
Petiti Verdot, Syrah

14,00%

HARAS DE PIRQUE “Albis”, Maipo Valley  2020 € 69

Cabernet Sauvignon, Carmenere  2006 € 89

14,50%

“Hussonet” Gran Reserva, Maipo Valley  2009 € 32

Cabernet Sauvignon 

14,50%

“Ecral” Gran Reserva, Maipo Valley 2020 € 29

Carmenere

14,50%

“Galantas” Gran Reserva, Maipo Valley 2016 € 29

Cabernet Franc

14,50%

LAROCHE “Punto Alto”, Sierra Negra, Casablanca Valley 2003 € 34

Cabernet Sauvignon 

13,50%
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MAROCCO

Rossi

THALVIN - GRAILLOT “Tandem Rosso”, Zenata AOG 2022 € 29

Syrah 2020 € 32

13,50%

NUOVA ZELANDA

Bianchi

PALLISER ESTATE Riesling, Martinborough  2021 € 32

Riesling 

12,00%

Rossi

CLOS HENRI “Bel Echo”, Malborough  2011 € 34

Pinot Nero

13,50%

PALLISER ESTATE Pinot Noir, Martinborough  2009 € 34

Pinot Nero

14,00%

AUSTRALIA

Bianchi

PENFOLDS “Bin 311”, Tasmania 2019 € 52

Chardonnay

12,50%



161

Rossi

PENFOLDS “Bin 128”, Conawarra 2019 € 89

Shiraz 

14,50%

“Grange”, Barossa Valley 2018 € 1.150

Shiraz, Cabernet Sauvignon

14,50%

SUD AFRICA

Bianchi

DIEMERSDAL Sauvignon Blanc Reserve, Durbanville 2024 € 24

Sauvignon Blanc 

13,00%

OAK VALLEY “Groenlandberg” Chardonnay, Elgin 2021 € 39

Chardonnay

13,50%

SPIER “21 Gables” Chenin Blanc, Cape Town 2022 € 39

Chenin Blanc

14,50%

Rossi

BOEKENHOUTSKLOOF “The Chocolate Block”, Swartland 2022 € 29

Syrah, Grenache, Cinsault, Cabernet Sauvignon, 
Viognier 

14,50%

Syrah, Swartland 2020 € 49

Syrah

14,00%
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DIEMERSDAL Pinotage Reserve, Durbanville 2022 € 32

Pinotage

14,50%

SOMERBOSCH Cabernet Sauvignon, Stellenbosch  2010 € 29

Cabernet Sauvignon 

14,50%

SPIER “21 Gables” Pinotage, Stellenbosch 2019 € 49

Pinotage 2018 € 52

14,50%

ISRAELE

Bianchi

GOLAN “Gamla” Chardonnay  2022 € 24

Chardonnay 

14,00%

“Gamla” Sauvignon Blanc  2022 € 24

Sauvignon Blanc

13,50%

Rossi

GOLAN Merlot “Yarden”, Golan Heights  2017 € 39

Merlot 2009 € 39

14,50%

Cabernet Sauvignon “Yarden”, Golan Heights  2017 € 39

Cabernet Sauvignon 

14,50%

Cabernet Sauvignon, Golan Heights 2012 € 39

Cabernet Sauvignon 

14,50%
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DESSERT ITALIANI
ITALIAN DESSERT WINES

ANTINORI Vin Santo del Chianti DOC  500 ml - 2015 € 59

Trebbiano, Malvasia 500 ml - 2009 € 59

15,00%

BAGLIO DI PIANETTO “Ra’is”, Moscato Terre Siciliane IGT  500 ml - 2013 € 29

Moscato  

14,50%

CASTELLO DELLA SALA “Muffato della Sala”, Umbria IGT  500 ml - 2022 € 49

Sauvignon Blanc, Grechetto, Gewurtztraminer, 
Riesling 

500 ml - 2008 € 69

500 ml - 2005 € 69

12,50% 500 ml - 2000 € 79

DONNAFUGATA “Ben Ryé”, Passito di Pantelleria DOC 375 ml - 2022 € 42

Zibibbo 

14,50%

FIRRIATO “L’Ecrù”, Passito Sicilia IGT 500 ml - 2011 € 32

Zibibbo 

12,50%

“Favinia Passulè”, Passito Sicilia IGT  500 ml - 2019 € 49

Zibibbo 

13,00%

FRESCOBALDI “Quaranta Altari”, Vin Santo del Chianti DOC 500 ml - 2015 € 39

Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca Lunga 500 ml - 2008 € 49

15,00% 500 ml - 2007 € 49

GAROFOLI “Dorato”, Passito Bianco Marche IGT 500 ml - S.A. € 19

Moscato 

12,00%
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MACULAN “Torcolato”, Breganze DOC  375 ml - 2021 € 32

Vespaiola  750 ml -2018 €59

14,00%

“Acininobili”, Breganze DOC  375 ml - 2018 € 69

Vespaiola 

13,00%

PLANETA “Passito di Noto”, Sicilia DOC  500 ml - 2011 € 39

Moscato Bianco 

11,00%

TASCA D’ALMERITA “Diamante D’Almerita”, Passito Sicilia IGT  375 ml - 2010 € 39

Moscato, Traminer Aromatico 

11,50%

TENUTA DI CASEO   Moscato Spumante 750 ml - 2024 € 24

Moscato

6,00%

TENUTE DELL’ORNELLAIA “Ornus”, Bolgheri DOC  375 ml - 2017 € 99

Petit Manseng 

13,50%

TENUTE DETTORI “Moscadeddu”, Romangia Bianco IGP 750 ml - 2015 € 46

Moscato

14,50%
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DESSERT DALL’EUROPA
EUROPEAN DESSERT WINES

SPAGNA

ALVEAR Pedro Ximenez Solera 1927   375 ml - S.A. € 39

Pedro Ximenez

15,00%

PX Dulce Vejo   500 ml - 2000 € 79

Pedro Ximenez  

16,00%

Fino En Rama   500 ml - 2006 € 59

Pedro Ximenez  

15,00%

FRANCIA

CHATEAU D’YQUEM  Chateau D’Yquem Premier Grand Cru Superior,
Sauterns AOC

375 ml - 2008 € 420

375 ml - 1998 € 520

Semillon, Sauvignon 

13,50%

CHATEAU GUIRAUD Chateau Guiraud, Premier Grand Cru Classè, 
Sauterns AOC

375 ml - 2007 € 159

Semillon, Sauvignon

13,50%

CHATEAU LAVILLE Chateau Laville, Sauterns AOC 375 ml - 2000 € 54

Semillon, Sauvignon, Muscadelle 

13,50%
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CHATEAU ROUMIEU “Haut Placey”, Sauterns AOC 375 ml - 2022 € 42

Semillon, Sauvignon, Muscadelle 

13,50%

UNGHERIA

OREMUS Tokaji Aszù, 5 Puttonyos  500 ml - 2003 € 149

Tokaji 

12,00%
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PORTO
PORTO WINES

Il Porto è un vino liquoroso prodotto nella regione del Douro, in Portogallo, caratterizzato 
da un processo di invecchiamento unico che ne esalta la complessità. La sua dolcezza 

naturale, derivante dalla fermentazione interrotta con l’aggiunta di acquavite, si combina 
con note di frutta matura, spezie e cioccolato, creando un equilibrio perfetto tra intensità 
e morbidezza. Un vino di grande intensità e struttura, che racconta una storia di passione 

e maestria, perfetto per concludere un pasto con eleganza.

Porto is a fortified wine produced in the Douro region of Portugal, characterized by a unique 
aging process that enhances its complexity. Its natural sweetness, derived from interrupted 
fermentation with the addition of spirit, blends with notes of ripe fruit, spices, and chocolate, 
creating a perfect balance between intensity and smoothness. A wine of great intensity and 

structure, it tells a story of passion and craftsmanship, making it the perfect choice
to conclude a meal with elegance.

GRAHAM’S Finest reserve Port € 24

20,00%

MARTINEZ 10 Years Old Tawny Port € 24

20,00%

20 Years Old Tawny Port € 29

20,00%

ROSEIRA & RICOU “Torga” Porto Reserva € 29

19,00%
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SHERRY
SHERRY

Lo Sherry, in tutte le sue varianti, è il risultato di un raffinato processo di invecchiamento 
ossidativo con metodo solera, che conferisce al vino una complessità aromatica unica, 

caratterizzata da note di frutta secca, nocciola, spezie e un sottile sentore di legno, 
espressione autentica del terroir andaluso.

Sherry, in all its variations, is the result of a refined oxidative aging process with solera 
method, which imparts a unique aromatic complexity, characterized by notes of dried fruit, 

hazelnut, spices, and a subtle hint of wood, an authentic expression
of the Andalusian terroir.

WILLIAMS & HUMBERT “Collection” 12 Years Old Sherry € 24

Pedro Ximenez

18,00%


