
Nido di pasta Kataifi, code di gamberoni, 
insalatina e avocado

Babà con culatello e giardiniera

Bottoni di pasta fresca ripieni di porro e patate, 
in guazzetto di gamberoni e bottarga di muggine

Risotto con asparagi verdi 
e mimosa d’uovo

Sorbetto allo Yuzu

Tagliata di diaframma in CBT 
con purea di patate viola e sauté di erbette di campo

In mezzo al tavolo saranno servite,
costolette d’agnello in scottadito al timo 

BOTANICA
Aspic di fragola, mousse al cioccolato al Latte, origine Vietnam,
composta di fragole e rabarbaro su crumble al pistacchio

Caffè

1 calice di  CASEO | Pinot Nero Brut | Spumante “Metodo Charmat”

1 bottiglia per 2 persone a scelta tra:
POGGIO AL TUFO | Vermentino | Toscana Igt
TOMMASI | Arele | Rosso Trevenezie Igt

1 calice di CASEO | Moscato | Spumante Dolce

D O M E N I C A  2 0  A P R I L E  2 0 2 5
R I S T O R A N T E  B O R G O  A N T I C O

MENÙ
PASQUA

E U R O  7 5  P E R  P E R S O N A  D A I  1 2  A N N I
(menu, acqua, caffè e vini in selezione)

• € 40,00 per bambino (dai 4 ai 12 anni)
 • bambini (sotto i 3 anni) alla carta

È RICHIESTA LA PRENOTAZIONE
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